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ESTADO DO PARANA
SECRETARIA DE AGRICULTURA

ANEXO 4.

COLETAS FISCAIS

4.1 Objetives

Estabelecer o procedimento operacional padrio gue possibilite garantir a
padronizagao das coletas oficiais e envios de amostras para analises fisico
guimicas e microbioldgicas de alimentos e Agua de abastecimento dos
estabelecimentos registrados no Servigo de Inspegdo Municipal - SIM. Sao
descritos o5 procedimentos realizados para a coleta de amaostras, transporte,
planc de amostragem e agbes a serem tomadas pele SIM em casos de
desvios.

4.2 Aplicagao

Este procedimento aplica-se ao Servigo de Inspecio Municipal — SIM, sendo

gue os laudos das analises devem ficar arquivados no SIM.

4.3 Definigoes

A obtengdo correta das amostras, seu transporte para o laboratorio e sua
preparagac para anadlise sdo elapas fundamentais para a obtencdo de um
resultado confidvel. A exatiddo dos resultados obtidos depende da execucao
correta dessas trés etapas.

4.4 Usudrios Principais

Fiscais do Servico de Inspeco Municipal — SIM, Responsavel pelo
estabelecimento e Responsavel Técnico.
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4.5 Procedimento

451 Coleta de amostras fiscais de alimentos

As amostras para exame microbioldgico devem ser separadas daguelas
destinadas ao exame fisico-guimico. A critério do fiscal do SIM, a mesma caixa
pode conter mais de uma amostra, desde gue sejam respeitados os critérios de
natureza do produto (temperatura de conservagdo), acondicionamento e

separacao.

Sempre gue possivel 4s amostras devem ser enviadas em sua embalagem
ariginal, para evitar modificagées em suas caracteristicas originais e possiveis
contaminagées. Quando tal procedimento for invidvel, em fungao do volume
minimo disponivel para colheila, aceita-se o fracionamento, sendo que o
mesmo  deve ser efetuado por colaborador da empresa capacitado,
acompanhado pelo fiscal do SIM. Cabendo nesse caso, ao fracionador da
amostra, toda responsabilidade pela modificag8o das caracteristicas iniciais do

produto.

4.5.2 Solicitagio Oficial de Analise (SOA)

A Solicitagdo oficial de analise & o documento gue acompanha as amostras
para analise conforme Modelo 4.14.1. As S0As devem seguir sequéncia
numérica anual para todas as empresas. O fiscal deve confeccionar SOAs
separados para analises fisico-guimicas e microbicldgicas dos produtos e da
agua de abastecimento.

Observagao: o fiscal deve descrever na SOA o nome e o codigo da analise

conforme consta no site do MAPA em Andlises laboratoriais.

Materiais necessarios.

- Solicitag3o oficial de analise (30A) - (Modelo 4.14.1);
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- Caixas lsotérmicas;

- Swabs de esfregaduras, quando aplicavel,
- Gelo ouw outra substancia refrigerante;

- Embalagens plasticas;

- Fita adesiva;

- Papel toalha;

- Alcool:

- Lacre numerado.

4.6 Procedimento de Coleta para Andlises Microbioldgicas e Fisico
Quimicas de Alimentos

A responsabilidade pela coleta & do fiscal do SIM, sendo que sempre gue
possivel, esse procedimento deve ser realizado na presenga do responsavel da
empresa conforme o § 1° do art. 471 do decreto 9.013/2017. O fiscal deve
atentar-se ao lipo de amostra coletada e o dia da semana em gue a mesma

chegara ao destino, evitando assim o descarte da amostra pelo laboratdrio.

O responsavel pela coleta dos produtos deve ter alguns cuidados de Boas
Praticas durante o procedimento, tais como: lavar as maos ao manusear os
produtos, limpar com papel toalha ao redor da embalagem & também passar
dlcool para assepsia da embalagem. As amostras devem ser acondicionadas
em recipientes limpos e integros, na quantidade requerida pelo laboratrio. O
responsavel pela coleta deve preencher a Solicitacdo Oficial de Analise [SOA)
em uma via, sendo que a 1% (primeira parle) deve ser anexada ao produto e
enviada ao laboratorio e a 2* (segunda parte) deve ficar sob posse de guem
coletou (fiscal do SIM). O produto deve ser colocado em uma segunda
embalagem de plastico, fechado com lacres numerados de identificacdo do
Servigo de Inspegdo e acondicionado dentro de caixa isotérmica com gelo, se

necessario (observar que os produtos devem ser mantidos sob refrigeragao

E]
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desde a saida da indistria até a chegada no laboratdrio). Apds esse
procedimento, deve lacrar a caixa com fita adesiva e colocar a identificacao do

labaratdrio {destinataric) e da empresa (remetente) na parte superior.

A responsabilidade pelo envio & da emprasa. Encaminhar para o laboratério
o mais breve possivel. Os custos das analises bem como o transporte sao,
obrigatoriamente, responsabilidade da empresa, conforme artigo do

decreto municipal.

Para o procedimento de coleta de amostras de superficie de carcaga, o fiscal
do SIM deve solicitar que a empresa providencie o material necessario. Alguns
cuidados devem ser tomados para garantir gue a amostra seja transportada
entre 1°C e 8°C. E importante assegurar gue ndo ocofra o congelamento da
amostra durante o transporte ao laboratério. Para tanto, recomenda-se o uso
de folha de papeldo entre os pacotes de gelo-gel & a amosftra, evitando o

contato direto e, conseguentemente, o seu congelamento.
Particularidades:

- Quanto a analise fisico-quimica, devem ser guardadas duas amostras para
contraprova do mesmo lole em caso de resultados ndo conformes. Estas
amostras devem ser lacradas isoladamente pelo fiscal e armazenadas sob
responsabilidade da empresa. Uma amosltra € para a contraprova da empresa

e outra do SIM. Mao ha contraprovas quando:

s aquantidade ou a natureza do produto ndo permitirem;

« 0 produto apresentar prazo de validade exiguo, sem gue haja tempo
habil para a realizacdo da andlise de contraprova, ou seja, prazo de
validade remanescente igual ou inferior a 45 dias contado da coleta,

s fratar-se de analises fiscais realizadas durante os procedimentos de
rotina de inspegao oficial;

o forem destinadas a realizagido de analises microbiologicas, por ser

considerada impertinente a analise de contraprova nestes casos.
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« Se tratar de ensaios para deteccdo de analitos gue ndo se mantenham

estaveis ao longo do tempo.

4.7 Procedimente para coleta de amostras de carcagas e meia

carcagas, com ou sem pele em abatedouros frigorificos

A coleta de amostras para analise de carcagas e meia carcagas, com ou
sem pele em abatedouros frigorificos, pode ser realizada de duas formas:

coleta através de swabs ou coleta de cortes.

« Coleta através de swabs: serd realizada por esfregadura de superficie
das carcagas efou mela carcagas, apds resfriamento, perfazendo um
iotal de (400cm2) guatrocentos centimetros quadrados, com o uso de
esponjas estereis, hidratadas com volume conhecido de diluente e livres
de biocidas.

= Coleta atraves de cortes: sera realizada a coleta de wvarios pequenos
cortes das carcagas e/ou meia carcagas, apos resfriamento, totalizando
uma amostra de no minimo (500g) quinhentas gramas, os quais serfo

colocados em sacos plasticos estéreis.

Deve ser realizada a esfregadura e/ou a coleta de cortes nos seguintes

locais:

- Para carcaca de suino abrangera quatro pontos da carcaga, sendo pernil,

barriga, lombo e regido axilar;

- Para carcaga de bovino abrangerd quafro pontos da carcaga, sendo

alcatra, vazio, peito e pescogo.

4.8 Procedimento de coleta de amostras de leite cru refrigerado para

estabelecimentos que beneficiam lacteos
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Deve ser coletada amostra de |eite cru refrigerado nos estabelecimentos que
recebem leite da propriedade e de terceiros ou somente recebam de terceiros e

gue ndo possuam laboratorio flsico quimico completo.

Os pardmetros solicitados estdo previstos no arige 31 da Instrucio
normativa n®* 77 de 26/1/2018, sendo que a frequéncia da coleta do leite cru
refrigerado deve estar prevista no programa de trabalho do servigo de inspecio

municipal, no minimo uma vez por ano.

4.9 Padrdes Microbiolégicos e Fisico-Quimicos

As analises requeridas devem seguir os padries de referéncia conforme o
Decreto N° 9.013, de 29 de margo de 2017, e suas alleragdes; Instrugio
Mormativa n® 161, de 1° de julho de 2022, que estabelece as lista de padrées
microbiolégico para alimentos, Regulamentos Técnicos de identidade e
gualidade (RTIQ), Instrugdo Normativa n® 76 de 26 de Novembro de 2018, e
suas alteracdes;, RDC n® 272, de 14 de margo de 2019 - uso de aditivos
alimentares autorizados para uso em cames e produtos carneos, demais
legislagtes pertinentes a padrdes de andlises fisico-guimicas e
microbioldgicas; site do Ministério da Agricultura, em Analises Laboratoriais,
BCESS0 em:
hittp:ifwaww. agricultura.gov. brfassuntosiinspecao/produtosanimal/analises-labora

toriais.

4.10 Frequéncia das Coletas

Deve ser realizada ao menos uma analise oficial microbiolégica e fisico
guimica de cada produto registrado e da agua de abastecimento, anualmente.
Conforme o namero de produtos, as coletas devemn ser divididas no ano,
através do cronograma descrito nos Programas de Trabalho do Servigo de
Inspecdo Municipal. O SIM podera estipular outra frequéncia de coleta, desde

gue baseada em anélise de risco.
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Caso a empresa ndo disponha, em seu estogue, do produto a ser coletado,
o fiscal deve registrar a justificativa da ndo realizaco da coleta. O fiscal deve
ainda manter um controle atualizado das analises pendentes e efetui-las assim

que houver disponibilidade de produto em estoque.

Em casos de resullados de andlises microbioldgicas ndo conformes, as
novas amostras devem ser coletadas de forma representativa onde o *n’

{ndmero de amostras) deve estar conforme parametros informados no site do

MAPA, disponivel am:
http:/fwww.agricultura.gov.br/assuntosfinspecao/produtos-animal/analisesiabora
toriais.

4.1 Agdes Fiscais Mediante Resultados Nao Conformes

0O fiscal do SIM & o responsavel pela avaliagdo do laudo e sempre gue
verificar nao conformidade deve informar imediatamente a empresa atraves de

documento por escrito.

0O 5IM deve avaliar se a empresa contempla no seu Programa de

Autocontrole agbes para desvio de analises;

0 5IM pode ndo adotar agdes fiscais guando o estabelecimento for capaz de
comprovar que identificou e sanou o problema gue levou ao resultado em
desacordo da analise oficial, mediante registros de controles auditdaveis e
analises microbioldgicas ou fisico guimicas laboratoriais (de controle da
empresa de acordo com o respectivo programa de autocontrole), no periodo de
ocorréncia do desvio identificado pela andlise oficial. Meste caso, o
Responsavel Técnico deverd apresentar relatorio anexando todos os
documentos que comprovem o saneamento das irregularidades, para avaliacao
do SIM.

Quando o estabelecimento ndo for capaz de comprovar, que identificou e
saneou o problema que levou ao resultado em desacordo da analise oficial, o

SIM deve tomar as seguintes agdes:
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4111 Para andlises Microbioldgicas
a) Lavrar RNC;

b} Solicitar a suspensdo da produgio do produto envelvido através do Auto

de Suspensao;

) Motificar, através de oficio, o recolhimento do lote do produto envolvido

conforme o descrito no programa de autocontrole da empresa;
d) Lavrar Auto de infragao;

&) Apods a empresa ter tomado as agbes corretivas, o fiscal do SIM deve
enviar amostra representativa do produto para analise oficial de um novo lote.
O lote produzide deve ficar sequestrado, sob custodia da empresa, e a
producdo do produto deve permanecer suspensa até gue o resultado da

analise apresente-se conforme os padroes exigidos e o SIM faca a liberacao;

fl Apds a apresentacdo de laudo em conformidade pela empresa, o fiscal
do SIM deve emitir documento de liberacdo da producdo e retorno das

atividades.

Particularidade para produtos maturados acima de 30 dias:

g) Para esses produtos deve seguir o descrito acima, porém nao deve ser

suspensa a producac.

4.11.2 Para Analises Fisico Quimicas
a) Lavrar RNC;

b) Dependendo a causa, grau do desvio, o risco a8 saude plblica e gere
engano ao consumidor, a critério do fiscal do SIM poderdo ser adotadas as

agbes abaixo:
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c) Solicitar a suspensao da produgdo do produto envelvido através do Auto

de Suspensao,
d} Lavrar Auto de infrago dependendo a causa e grau de desvio,

&) Dependendo a causa, grau do desvio e sempre gue comprometer a
saude do consumidaor, o SIM deve solicitar através de oficio, o recolhimento do

lote do produto, conforme o descrito no programa de autocontrole da empresa;

f) Quando aplicavel, a pedido da empresa ou a critério do SIM podem ser
enviadas as contraprovas para analise; nesses casos, guando a contraprova
apresentar-se conforme os padroes exigidos na legislagdo & efeluada a

liberagio da produgdo;

g) Mos casocs em gue nao existe contraprova ou a contraprova
apresente-se nao conforme, as empresas devem tomar as agdes corretivas e o
fiscal do SIM deve enviar amostra de novo lote do produto para analise oficial.
O lote produzide deve ficar sequestrado, sob custédia da empresa, e a
produgac do produto deve permanecer suspensa até que o resultado da
andlise apresente-se conforme os padrdes exigidos e o SIM faca a liberagao,

h) Apds verificagao do laudo pelo fiscal do servigo de inspecao, deve ser
emitido documento de liberagio efou desinterdicdo da producdo e retorno das
atividades, conforme julgar necessario.

Particularidade para produtos maturados acima de 30 dias:

i} Para esses produtos deve seguir o descrifo acima, porém ndo deve ser

suspensa a produgao.

4.12 Recorréncia de ndo conformidades para resultado de analise
Microbiolégica e Fisico Quimica
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Apas a verificagao do segundo resultado insatisfatdrio de lotes consecutivos,
do mesmo produto e para o mesmo pardmetro, deve ser instaurado o Regime

Especial de Fiscalizagao (REF), conforme descrito no item 5.7 do ANEXO 5.

4.13 Procedimentos de Coletas para Anailise Microbiolégica e
Fisico Quimica de Agua de abastecimento

Observacdo: Caso o SIM possua o mesmo entendimento gue o MAPA, de
gue as coletas de amostras oficiais de agua de abastecimento para agdo de
vigildncia da qualidade da agua sdo de competéncia dos Orgaos de Salde
Puablica, no ambito da Portaria GTM/MS n® BEE, de 2021, e, por esta razdo, ndo
estdo previstas no cronograma de coleta anual do SIM, devera incluir o

seguinte texto:

“Com a publicacao da Portaria GM/MS n® 888, de 4 de maio de 2021, gue
trata da potabilidade da agua, o SIM nao realizara coletas de amostras oficiais

de agua de abastecimento dentro do cronograma de coleta anual do SIM.

Contudo, podera, em situagbes excepcionais, colelar amostras para verificar
a qualidade da agua em estabelecimentos sob o SIM, a fim de subsidiar a
fiscalizac@o. Logo, as orientactes abaixo devem ser consideradas para as

siluagies de excepcionalidade das coletas oficiais de agua.

Além disso, caberd ao SIM realizar a verificagio oficial in loco do plano de
amostragem do estabelecimento que se baseia na avaliacdo da identificacdo
dos pontos de coleta de consumo da Agua nas areas de producgdo industrial de
produtos comestiveis, & na mensuracao direta dos parametros de cloro residual

livre & pH em conformidade com as normativas do MAPA."

As amostras oficiais de agua devem ser coletadas em pontos localizados
nas areas de produgao.

Para estas analises serdo utilizades equipamentos mensuradores do cloro e

pH, conforme recomendacdo técnica do fabricante, sendo gue estes devem

10
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possuir certificado de calibragio valido e os reagentes devem estar dentro do

prazo de validade.

4.13.1 Material Necessario

- Solicitagao oficial de analise (S0A);
- Alcool 7T0%:

- Gaze ou algodio hidréfilo,

- |sgueira;

- Frascos especificos para cada tipop de andlise. Observacgio: O cloro
presente na agua coletada para analise microbioldgica deve ser neutralizado
imediatamente atraves da adicdo de tiossulfato de sdédio, para impedir a

continuagdo de seu efeito bactericida sobre a microbiota presente.

4.13.2 Procedimentos de Coleta

Cuidados necessarios: na hora da coleta assegurar-se que a torneira e as
maos ndo ftoguem a parte interna do frasco e da tampa. Amostras ndo
analisadas imediatamente devem ser estocadas sob refrigeracdo de 1°C a 5°C,

nunca CCII"IQE.'|EF as amosiras.

4.13.3 Coleta da Agua de Abastecimento

= Limpeza da torneira: abrir a torneira e deixar a dgua escoar por um
pericdo de 1 a 2 minutos antes da coleta, fechar a torneira; com auxilio de
uma gaze ou algoddo umedecido em solugdo detergente neutro diluido
friccionar toda a extensdo da torneira interma (bocal) e externamente
retirando poeira e sujidades; enxaguar abundantemente refirando todo o
residual de detergente.

11

Este documento foi publicado pela Prefeitura Municipal de Tamarana, por meio da Assessoria de Comunicacdo, em, 31/10/2025. Sua autenticidade pode ser
comprovada neste endereco eletronico:
Wwww.tamarana.pr.gov.br/novo/diario-oficial/



Jornal Oficial do Municipio de Tamarana

Pagina 12 de 118
Tamarana, 31 de outubro de 2025 {é} Edicao 2228 - AnoXX-Semanal

MUNICIPIO DE TAMARANA

ESTADO DO PARANA
SECRETARIA DE AGRICULTURA

- Desinfeccao da torneira: embeber um algodao ou gaze em alcool 70%
e friccionar toda extens&o da torneira durante {1 a 2 minutos). Se a torneira
for de metal ou ago inox, flambar, com auxilic de uma chama a parte interna
e axterna da torneira, durante 40 segundos.

- Coleta da Agua: Apds limpeza e desinfecclo, abrir a torneira e deixar
escoar a agua da tubulagao por um periodo de 1 a 2 minutos:; abrir o frasco
estéril & coletar rapidamente a amostra, até a altura do gargalo; fechar o

frasco imediatamente.

O responsavel pela coleta deve preencher a Solicitagio Oficial de Analise
{SOA) em uma via, sendo que a 17 (primeira parte) deve ser anexado ao frasco
& enviada ao |aboratério & a 2* (segunda parte) deve ficar sob posse de gquem
coletou (fiscal do SIM). O frasco deve ser colocado em uma segunda
embalagem de plastico, fechado com lacres numerados de identificacao do

Servigo de Inspecdo e acondicionado dentro de caixa isotérmica com gelo.

4.13.4 Transporte das Amostras

A empresa deve enviar ao laboratério no menor tempo possivel, nunca

exceder 24 horas entre coleta e chegada ao laboratdrio para aguas tratadas.

O transporte deve ser feilo no maximo a 57 C (utilizar recipiente isotérmico

com gelo).

4135 Cuidados Gerais

- As amostras devem ser acondicionadas em recipientes limpos e integros,

no volume requerido pelo laboratdrio;
- Munca congelar a amostra;
- Cuidar para gue ndo vaze;

- Certificar-se que a mesma foi bem identificada,;

12
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- Mao abrir os frascos até o momento da coleta;
- Evitar que a tampa entre em contato com gualguer objeto;

- Ser breve na coleta.

41386 Andlises Requeridas

- Para as empresas registradas no SIM com abastecimento de dgua publica
deve-se solicitar no minimo as analises listadas a seguir assinaladas com
asterisco (*);

- Para as empresas abastecidas de agua proveniente de fonte ou pogo,

solicitar todas as analises;

- Para os Servigos de Inspegao gue possuem mensuradores de Cloro e pH
de precisdo (com cerlificado de calibracdo e desde gue os reagentes estejam
dentro do prazo de validade) & facultativa a solicitagdo de ambas as andlises,
pH e cloro residual livre, em laboratdrio terceirizado, devendo constar o
resultado da analise realizada in loco na Solicitagao Oficial de Analise no
campo "Observactes”. Nos demais casos, & obrigatdria a solicitag@o dessas

analises juntamente com as demais aos laboratérios terceirizados.

13

Este documento foi publicado pela Prefeitura Municipal de Tamarana, por meio da Assessoria de Comunicacdo, em, 31/10/2025. Sua autenticidade pode ser
comprovada neste endereco eletronico:
Wwww.tamarana.pr.gov.br/novo/diario-oficial/



Tamarana, 31 de outubro de 2025

Jornal Oficial do Municipio de Tamarana

Pagina 14 de 118

Edicao 2228 - AnoXX-Semanal

MUNICIPIO DE TAMARANA

ESTADO DO PARANA

SECRETARIA DE AGRICULTURA

PRODUTO

AMALISE

FPARAMETRO

REFERENCIA
LEGAL

Agua de

abastecimento

Microbiolégi

Cca

* Escherichia coli

* Coliformes totais

Fisico-Cuim

ica

Aluminio

Amdnia (como NH,)

* Cloro residual livre

Cor

Dureza total

Ferro

Mitrato

Mitrito

“pH

Sdlidos dissolvidos

totais

* Turbidez

Partaria
GM/MS n® BAB

4.13.7

Em caso de constatagdo de ndo conformidade nas andlises laboratoriais de
agua, o servidor do SIM deve notificar imediatamente a empresa e dependendo
a causa e grau do desvio, se gerar algum risco a sadde do consumidor,
suspender a producio dos produtos.

- Verificar se as acbes para agua de abastecimento com resultado

Agoes fiscais mediante resultados nao conforme

insatisfatério estdo descritas no Programa de Autocontrole da empresa.

- Lavrar ENC (obrigatério)

- Auto de Infrag8o dependendo a causa & grau de desvio.

- Apds a empresa ter tomado as acbes corretivas, o fiscal do SIM deve

enviar oufra amaoslra de agua de abastecimento para analise oficial.

14
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- Se o resultado da nova analise da agua estiver conforme, o SIM deve emitir

oficio de liberacio da produgdo (quando aplicavel).

- A critério do SIM, em conformidade com a Portaria GM/MS n® 888, de 4 de
maio de 2021, caso seja observada a ocomréncia de resultados nao conformes
com o padrao de potabilidade da agua ou outros fatores de risco 4 salde, &
possivel determinar a ampliagdo do ndmero minimo de amostras, o aumenio
da frequéncia de amostragem e a realizagdo de andlises laboratoriais de

parametros adicionais.

4.14 Modelos

15
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MODELO 4.14.1 - SOLICITACAO OFICIAL DE ANALISES — SOA

01. LABORATORID 03. W° D SOAYAND
PREFEITURA MUNICIPAL DE { ) MICROBIOLOGEA
LoGOTIFO SERVICO DE INSPECAD MUMNICIPAL — SIM {__} FESICO-CIMICA
oo SOLICITACAD OFICIAL DE ANALISE 02, RESPOMSAVEL  PELA | O4. N° DO SIM

MUNECIPED COLETA

S04
05. PRODUTD 06. REGISTRD DO | 07. MARCA DE. CHPI

PRODLTC
09, ESTABELECIMENTO 10. ENDERECD
1 DWTA, | 12, CATA | 13, N7 LOTE 14, TAMANHC DO | 15 DATA E HORA DA COLETA DA
FABRICACAD VALIDWDE LOTE ANIOSTANA
N° DD LACRE: M° DO LACRE DAS CONTRAPROVAS:

16. TEMPERATURA/CONDICOES Db AMOSTRA KA COLETA:

TEMPERATURA
{"Ch:

{ ) CONGELADD
S0LID0

{ ) CRISTAIS DE
GELD

[ ) RESFRIADO [

1 ARMBIENTE

iT. DhATA,
REMESSA:

oA,

18. ANALISE|S) REQUERIDA[S| — CODIGOYS)

19, DBSERVACOES

COLETA

20. ASSINATURA E IDENTIFICACAD DO RESPONSAVEL PELA

21 ASSINATURA E IDENTIFICACAD DO RESPONSAVEL PELD 5184

22 DATA E HORA DO RECEBIMENTO D AMOSTRA

23, IDENTIFICACAD DO LABORATORIO

24 TEMPERATLIR MCDNDI;&ES D ARACSTRA MO RECEBIMENTO:

TEMPERATLURA
|~}

{ ) CONGELADD
SOUDD

| ) CRISTAIS DE
GELD

| ) RESFRIADD 1

] AMBIENTE

{
DECOMPOSICAD

25. DBSERVACOES

26 ASSINATURAE IDEMTI FICAI;E.D D0 RESPONSAVEL PELD RECEBIMENTO-

LOGOTIFO PREFEITURA MUMICEPALDE
Do SERWICO DE INSPECAD MUNICIPAL - SIM

MNP SOLICITACAD OFICIAL DE AMALISE - S04

2B. PRODUTD 0. DATA DD ENVID an. N@M
o
-
o
b
=

31. AMALISE[S) REQUERIDW(S}

N° DO LACRE:

M° DD LACRE DAS CONTRAPROWAS:
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32 ASSINATURAE IDENTIFICACAD DO RESPONSAVEL PELA COLETA
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ANEXO 5.

COMBATE A FRAUDES

5.1 Objetives

Estabelecer o procedimento operacional padrao que possibilite ao Servigo
de Inspecdo combater as fraudes garantindo a qualidade dos produtos de

origem animal.

5.2 Aplicagao

Aplica-se a todas as atividades de fiscalizagao realizadas pelo Servigo de
Inspecao as quais tenham envolvimento direto ou indireto com o processo de
produgao de produtos destinados & alimentacao.

5.3 Definigoes

Fraude alimentar: Comete-se fraude alimentar quando um alimento é
deliberadamente produzido com a intengdo de se obter lucro através do

engano do consumidor.

Constitui fraude em alimentos as alteragbes, adulteragbes e falsificacbes
realizadas com a intengdo de obter maiores |lucros. Essas alteragdes podem
ser feitas atraves de processos gue visam atribuir aos produtos qualidades e
requisitos que ndo possuem ou ocultar mas condicbes estruturais efou

sanitarias deles.

A Industria é responsavel pela qualidade dos processos e produtos através
dos programas desenvolvidos, implantados, mantidos & monitorados pelos
estabelecimentos, visando assegurar a qualidade higiénico-sanitaria de seus
produtos (BPF - Portaria MAPA n°. 368/1997, PPHO - Resoclugdo n® 10/2003
DIPOAISDA).
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5.4 Usuéarios Principais

Fiscais do Servigo de Inspecio Municipal — SIM.

5.5 Procedimento

Para o controle & combate as fraudes nos produtos de origem animal, 580
ufilizados metodos, comeo coleta de amostra de produtos para analise
fisico-quimica, verificago do controle de formulagBo dos produtos, verificago
da afericio de peso, inspegdes e fiscalizagdes de rolina, supervisdes, agies de
combate as atividades clandestinas de obtengao, comércio e desenvolvimento

de atividades de educacio sanitaria.

5.5.1 Analises Fisico Quimicas

Produtos acabados s3o coletados e enviados aos laboratorios para a
realizagao de analises fisico-gquimicas, através do cronograma estabelecido no

programa de trabalho do fiscal do SIM.

5.5.2 Verificacdo do Controle de Formulagio

A verificac@o do controle de formulacio é realizada como forma de evitar
adulteracGes quanto aos ingredientes e matérias primas ulilizadas na
fabricacao (Modelo 6.8.1). A verificagdo do controle de formulacio deve ser
realizada conforme o cronograma estabelecide no Programa de Trabalho anual
do SIM. A formulacio deve ser a mesma aprovada pelo SIM.

653 \erificagde da Aferigao de Peso e Volume

Somente utilizada para produtos com peso liguido (pré-medidos) ou volume

liquido, pesando no minimo 5 (cinco) amostras de um mesmo produto por

2
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verificag8o, buscando-se verificar se o peso declarado no rotulo condiz com o
verificado in loco (Modelo 5.8.2). O controle de afericdo de pesolvolume deve
ser realizado conforme o cronograma estabelecido no Programa de Trabalho
anual do SIM.

554 Cutros Métodos de Combate & Fraude

Também sao avaliados os métodos de controle de rastreabilidade da

empresa, conforme o PAC referente ao estabelecimento.

Durante as fiscalizacdes de rofina ou supervisbes sdo avaliadas a
procedéncia e integridade da matéria prima, data de validade dos produtos e

insumos, conservacio dos rétulos, embalagens & etiguetas.

5.6 Agoes Fiscais

5.6.1 Desvio de Analises Fisico Quimicas

- Procedimeanto descrito no Anexo 4.

5.6.2 Desvio na Formulagio dos Produtos, AfericBo do Peso, entre

outros

- Avaliar o programa de autocontrole da empresa verificando se esta prevista

agio em caso de desvio,
- Apreensao do lote e\ou rotulagem;

- Lavrar Relatdrio de MNdo Conformidade (RMC), e nos casos em gue o
desvio possa lesar o consumidor deve ser lavrado auto de Infracdo, ou

interdicdo ou suspensao.
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5.7 Regime Especial de Fiscalizagio (REF)

Regime Especial de Fiscalizacao (REF) & o conjunto de procedimentos a
que serdo submetidas As empresas registradas junto ao SIM/POA, em caso de
reincidéncia nas violagbes das normas de industrializagio dos produtos de
origem animal, os quais caracterizam fraude, falsificagao, adulteracio, violagao

dos parametros microbiclogicos ou cutras situagbes gue julgar necessario.

Para esta finalidade & considerada reincidéncia a verificagdo de nao
conformidades a partir do segundo resultado seguido insatisfatorio do mesmo
parametro para o mesmo produto, comprovados através de analises oficiais
microbiclégicas, ou fisico quimicas, ou comprovagio de suspeitas de alteragio.

571 Implantagdo do REF

A implantagao do REF se dara mediante comunicagdo do SIM a empresa e
apos a lavratura do auto de infragdo, nos casos em gue ndo tenha sido
aplicado anteriormente, seguida da aplicagdo de uma ou mais medidas a

sequir, definidas pelo SIM:

a) Interdigdo parcial ou total do estabelecimento, através de auto de
interdicao conforme Anexo 7, Modelo 7.5:1;

b) Apreensdo dos produtos, embalagens e rdtulos em estoque, atraves do
auto de apreensao conforme Anexo 7, Modelo 7.5.2;

c) Suspensdc da expedigdo e comercializagio do produte ou da
produgio, através de oficio;

d) Apreensdo dos lotes envolvidos e solicitagBo de acdes corretivas e
recolhimento, conforme descritc no Programa de Autocontrole da
empresa;

) Lacragdo das instalagtes efou equipamentos;

f) Acompanhamento fiscal do(s) processois) de fabricagdo do(s)
produtofs);
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g) Outras medidas correlivas, a juizo do SIM de acordo com a néo

conformidade detectada nos termos da legislagao.

5.7.2 Finalizagdo do REF
A finalizacao do REF se dara mediante:

a) Apresentacdo de resultado satisfatdrio de 3 (trés) lotes consecutivos
compostos por 05 amostra de cada lote. A coleta das amostras deve
ser realizada pelo fiscal do SIM. Os lotes produzidos devemn ficar
sequestrados até o recebimento dos laudos destes lotes;

by A comercializag8o dos lotes produzidos com resultado satisfatdrio
durante o REF deve ser aulorizada pelo fiscal do SIM apds o
recebimento do laudo.

c) A finalizacio do REF sera formalizada com a conclusio do processo
pelo fiscal do SIM, atraves de oficio emitido pelo SIM.

A reincidéncia acarretara novo estado de REF, independente das demais

sangbes previstas na legislacdo vigente e a critério do SIM/POA.

5.8 Modelos
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MODELO 5.8.1 = VERIFICACAO DO CONTROLE DE FORMULACAO DE PRODUTOS

Realizado pelo responsivel pelo servico de inspecia. O contrele de todos os produtos deve
sor reallzado durante o ano. Quando for constatada ndo canformidade, um relatdrio de ndo
conformidade (RMC) deve ser preenchido.

Estabelecimento: Registro no SIM:
Produto: N° Registro:
Data: Responsavel:
. tidade
Ingredientes qr:; e ':] %

Atende o RTIQ do Produto: C{ ) NC{ ) NA[ )

Conforme memorial de registro do produto: C{ ) NC([ ) MA{ )

Os mix utilizados apresentam a composicio declarada no registro do produto:
C{ ) NC[ ) NA{ )

C: conforme; NC: nSo conforme; MA: ndo se aplica

Observacdes:

Fiscal do SIM/POA
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MODELO 5.8.2 - CONTROLE DE AFERICAD DE PESO

Afericdo do peso ligquide: pesando na mimima 5 (cinco) amostras de urm mesmo produto por
verificacdo, buscando examinar se o peso descrito cendiz com o wverificado. Quande
constatar ndo conformidade, preencher um Relatdrle de Nao conformidade (RNC).

Estabelecimento:

Registro no SIM:

Data: Responsavel:
Peso da
Data Produto Peso Bruto Peso Liqguido | Embalagem ou | C/NC/NA
Recipiente

C: conforme; NC: ngo conforme; MA: ndo se aplica

Fiscal do SIM/POA
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ANEXO 6.

PROGRAMAS DE AUTOCONTROLE

6.1 Objetives

Estabelecer um procedimento que possibilite aos estabelecimentos
sob fiscalizagao do Servigo de Inspecdo Municipal — SIM a implantar
& executar, de forma compulséria, os autocontroles como pré-requisitos para

seu registro no servigo de inspecdo municipal.

Estabelecer um procedimento operacional padrio de verificacdo oficial dos
programas de autocontrole que contemplam a verificacao local e documental

pelo fiscal do SIM.

6.2 Definigao

Os programas de autocontrole — PAC, s&o usados para se ter um controle do
processo de produgdo. Sao procedimentios gue se fundamentam na inspegao
continua e sistematica de todos os fatores gue, de alguma forma, podem
interferir na qualidade higiénico-sanitaria dos produtos expostos ao consumao
da populagdo. S8o programas descritos pelo estabelecimento com o objetivo
de esclarecer a forma para garantir o cumprimento das BPF, alem de outros
confroles necessarios para cada tipo de estabelecimento. Os PAC s&o o
instrumento de gerenciamento de todo o processo de produgdo voltados para a

sanidade e qualidade.

6.3 Usuarios Principais

Responsavel pelo estabelecimento, responsavel técnico e fiscal do SIM.

6.4 Procedimentos Gerais
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Os autocontroles determinados para os estabelecimentos registrados no
Servico de Inspecdo Municipal compreendem os principais procedimentos das
Boas Praticas de Fabricagdo — BPF e Procedimentos Padronizados de Higiena
Operacional — PPHO.

Todo processo de producdo € composto de diversos subprocessos, 05 guais
influenciam na qualidade do produto final. Segundo a Morma Interna
DIPOASDA no 1/2017, empresas de produtos de origem animal devem
implementar, executar e ser submetidos rotineiramente a verificagdes,

avaliagbes e revisbes dos seguintes Programas de Autocontroles:

— Manutengio (incluindo iluminagdo, ventilagio, aguas residuais =
calibracdo),

— Agua de Abastecimento

— Controle Integrado de Pragas

— Higiene Industrial & Operacional

— Higiene e Habitos Higi&énicos dos Funcionarios

— Procedimentos Sanitarios Operacionais

— Controle da matéria-prima (inclusive aguelas destinadas ao
aproveitamento condicional), ingrediente e material de embalagem

— Controle de temperaturas

— Analise de Perigos e Pontos Criticos de Controle

— Analises laboratorials (Programas de autocontrole)

— Controle de formulagio de produtos e combate a fraude

— Rastreabilidade e recolhimento

— Bem-estar animal

— ldentificagio, remocgdo, segregacdo e destinagdo do  material

especificado de risco (MER)

As agreinddstrias integrantes do SIM devem desenvelver & implantar os
elementos minimos elencades em Portaria que estabelece os requisitos e
critérios para adesdo dos Municipios ou Consdrcio de Municipios ao Sistema

Unificade de AtencBoc a Sanidade Agropecuaria, com atencdo especial a
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Agricultura Familiar & de Pegueno Porte no Estado do Parana -
SUASA-SUSAF-PR, destacados no Anexo 1 (Modele 1.6.2). O SIM deve
definir, junto as agroinddstrias, cronograma para a implementacao dos demais
autocontroles.

Os autocontroles devem constar em documentos gue expliguem como sdo
realizados os procedimentos de recepgdo até a expedigdo. Devem ser
descritas as frequéncias de monitoramento & como os mesmos sao feitos,
quais as atitudes a serem tomadas guando ocorrerem desvios dos limites,
condicfes e situagbes aceitdveis e guem s3o os responsaveis por tais
monitoramentos. Nos autocontroles de todas as etapas dos processos
industrials deve-se responder as seguintes guestbes: O que monitorar?
Quande monitorar? Como monitorar? Quem monitorar? Ou seja, deve-se
identificar a aglo/atividade, gqual ou guais as pessoas envolvidas e
responsavelis por elas, como serdo realizadas, em quais locais e em que
tempo/etapa do processo produtivolindustrial. Devemn ser criados formularios
ou planilhas de controles para uso nas verificagdes e monitoramentos. Os erros
feitos durante o seu preenchimento devem ser corrigidos de forma gue o
Servigo de Inspegdo possa identificar o que foi escrito errado e a consequente

correcan.

Os procedimentos de aulocontrole devemn ser descritos em forma de
documentos auditaveis e pralicaveis pelas empresas, conforme estrutura de
Programa de Autocontrole (Modelo 67.5.1).

Quando houver mudangas estrulurais, operacionais ou de fluxograma, o PAC
deve ser atualizado.

6.4.1 Implantagdo dos Programas de Autocontrole pelos Estabelecimentos

Este documento foi publicado pela Prefeitura Municipal de Tamarana, por meio da Assessoria de Comunicacdo, em, 31/10/2025. Sua autenticidade pode ser
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Manutengao (incluindo iluminagao, ventilagao, aguas residuais

e calibragdo)

Objetivo geral

Garantir que as instalacées, equipamentos e seus utensilios estao localizados,

projetados e construidos de forma a permitir a facil manutencio e higienizagao,

& funcionam de acordo com o uso pretendido e de forma a minimizar a

contaminagdo cruzada, estdo em condigdo sanitaria e de operacido e

tecnicamente confiavel.

Estabelecer procedimentos de:

Manutencio de setores com equipamentos, instalagbes e utensilios
incluindo forro, paredes, piso, drenos e outras estruturas eventuaimente
prasentes;

lluminagdo natural ou artificial com intensidade suficiente, de acordo
com a natureza da operagdo, inclusive nos pontos de inspegdo ou
reinspecao.

Ventilaggo natural ou mecanica de forma a minimizar a confaminagao
por meio do ar, controlar a temperatura ambiente, a umidade e os
ocdores gue possam afetar os produtos de origem animal e impedir gue
o ar flua de areas contaminadas para areas limpas, bem como impega a
formagao de condensagao.

Sistema de recolhimento de aguas residuais gue facilite o recolhimento
e capaz de drenar o volume produzido, bem como se & capaz de
prevenir eventuais refluxos de agua gue possam contaminar a rede de
abastecimento de dgua potavel.

Calibragao ou afericdo de instrumentos ou equipamentos, que garantam
seu funcionamento de acordo com o uso pretendido e se estao

devidaments identificados.
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Objetivos Especificos
O estabelecimento deve descrever:

« A natureza das instalacdes como, por exemplo, forro, teto, paredes,
pisos, portas, janelas e outros pertinentes das areas internas e externas;

* A natureza dos equipamentos e utensilios,

= Os tipos de manutencio preventiva e corretiva de instalagbes e
equipamentos;

* A localizagao, do tipo de lluminagido (natural e artificial) e da constituicao
das luminarias, incluindo a forma de protecdo em lodos os selores,
guando necessario;

= A intensidade {(em lux) da iluminacao, frequéncia e modo de avaliagio,
quando necessario;

« O sistema de ventilacdo incluindo os métodos utilizados para prevengao
e controle visando evitar a formagdo de vapores, condensacio e gelo
incluindo, quando aplicavel, janelas, telas, cortinas de ar, corlinas de
plastico (PYC transparente) e exaustores em todos o5 setores;

* A previsBo da formagio de vapores, condensagbes e gelo em areas
especificas e o controle para evitar alteraco das materias-primas e
produtos;

= 0O sisterna de drenagem das aguas residuais contemplando ralos,
canaletas, declividade do piso e fluxo das aguas servidas;

= Os metodos ulilizados para prevenc8o e controle visando evitar a
formagdo de agua residual, presenca de residuos sdlidos e o refluxo de
gases no piso e nos equipamentos.

« O conceito de calibragao e afericao;

« Como ocorre a identificacdo de todos os instrumentos de controle
utilizados, as respeclivas faixas de uso, 05 desvios aceitaveis e a
frequéncia de aferigdo e calibragio,

« O procedimento de afericio e calibrago dos instrumentos.

2 | Agua de Abastecimento
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Objetivo geral

Estabelecer procedimento de controle da Agua de abastecimento utilizada nos
processos de limpeza e sanitizagdo de instalacbes, equipamentos e utensilios,
que, em diversas situacbes. suas superficies entram em contato com as
materias-primas, produtos e embalagens, alem de muitas vezes participar na
diluigho de ingredientes e aditives, servindo de veiculo. O controle da qualidade
da agua utiizada pelos estabelecimentos & fundamental para os processos

fabris garantirem inocuidade.

Garantir a disponibilidade de agua potavel para o desenveolvimento de suas
atividades, com instalagdes adequadas para seu  armazenamento e
distribuigdo. Observando se dispbem de agua em guantidade e gualidade
suficiente 4s suas necessidades de limpeza e sanitizagdo, também para o
preparo de solugbes ufilizadas nos processos produfives e nas analises
laboratoriais de controle de processos, devendo ainda, atender a legislagao

vigente do argao competante.

Manter a potabilidade da agua utilizada em todos os processos realizados no
estabelecimento, com identificac8oc dos pontos de coleta de agua e
mensuragdo do cloro residual livre e pH. Para garantia do processo,
pericdicamente, os estabelecimentos devem analisar a agua coletada na rede
de distribuicao.

Descrever o lipo de fonte de Agua de abastecimento, se fonte prépria
(manancial de superficie e fou subterrBneo) ou rede piblica. Neste caso,
deve-se conhecer a bacia de captacdo da agua, identificando-se possiveis
fontes causadoras de poluicdo, como outras inddstrias, atividades agricolas e o
consequente uso de agrotdxicos, etc. Com base nessas informagies, a

empresa determina a frequéncia das analises de controle e seu monitorameanto.

Quando a origem da agua € a rede publica de abastecimento, por sofrer

tratamento em estagdo prapria A finalidade, os estabelecimentos devem dar
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atengdo ao seu armazenamenio e distribuigdo, procurando identificar falhas

gue possam levar & sua contaminacao.

Quando necessario, descrever o método de cloragdo da &gua, a qual pode ser
feita de forma automatica, através de cloradores eletrénicos ou por pastilhas,
com dispositives de alerta sonoro efou visual que sejam acionados guando
ocorrerem problemas de funcionamento. Descrever a frequéncia da realizagao
de andlises da Agua de abastecimento como parte de seus autocontroles, A
gquantidade de cloro e pH deve ser de acordo coma legislagdo vigente. Quando
a cloragdo da agua se fizer necessaria, o monitoramento do cloro residual livre
torna-se também obrigatdrio, com frequéncia minima diaria, podendo ser maior,

conforme a especificidade de cada estabelecimento e producfo.

Para evitar possiveis acumulos de contaminagdes nos locais onde a dgua fica
estagnada deve ser avaliado se a rede hidraulica, & projetada, consftruida e
mantida de forma a ndo apresentar pontos de pressao negativa no sistema,
evitando-se a entrada de contaminagbes por sucgdo guando da ruptura de
tubulagies. Nos casos em que isso seja impossivel, devem ser instalados
dispositivos  eliminaderes de vacuo, mantendo a pressfo interna das

tubulagdes sempre positiva.

Objetivos Especificos
O estabelecimento deve descrever:

« (O sistema de captagio de dgua de abastecimento, contemplando tipo de
fonte, vazdo, quantidade de reservatdrios, capacidade;

»  Os meétodos utilizados para o tratamento da dgua de abastecimento;

= Como & realizada a identificacdo de todos os pontos de agua do
estabelecimento;

= (O procedimento de mensuragio do cloro residual livre e pH;

* O procedimento de higienizagio dos reservatorios de agua e gelo;

Este documento foi publicado pela Prefeitura Municipal de Tamarana, por meio da Assessoria de Comunicacdo, em, 31/10/2025. Sua autenticidade pode ser
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« O procedimento de coleta, da periodicidade e dos materiais necessarios
para envio de amostras de agua de abastecimento & gelo para analise

microbioclogica e flsico-quimica.

3 Controle Integrado de Pragas

Objetivo geral

Evitar a formagio de condigbes que favoregam o desenvolvimento/alojamento
de insetos e roedores, além de evitar que tais pragas tenham acesso as areas

industriais.

Descrever se as areas externas sio mantidas livres de acimulos de agua,
residucs de alimentos, se ndo apresentam siluacies ou locais gue possam
servir de abrigos para insetos e roedores, assim como situagdes gue propiciem
a reproducao destes.

Garantir que as armadilhas luminosas para atrair insetos estao instaladas em
locais que ndo sejam visiveis da area externa das industrias, ndo sendo
recomendada sua instalagdo nas dependéncias em gue sejam manipulados ou

armazenados matérias-primas, ingredientes, embalagens e produtos.

Objetivos Especificos
O estabelecimento deve descrever:

= Como é realizado o monitcramento do ambiente interno e externo
visando identificar condigGes favoraveis ao abrigo ou proliferacao de
pragas;

=« As armadilhas (portas iscas, iscas luminosas, entre outros) & barreiras
fisicas contra o acesso de pragas instaladas no estabelecimento,

= Aidentificagdo do mapa de iscas (porta iscas numerados com mapa de

armadilhas e layout da empresa),
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« Afreguéncia do monitoramento do controle;

» Os produtos gquimicos utilizados no estabelecimente devem estar
devidamente registrados em drgdo competente, constando indicacio de
uso. Caso a empresa possua prestacdo de servigo terceirizado, a

mesma devera apresentar a descri¢do no proprio manual.

4 Higiene Industrial e Operacional

Objetiva Geral

Descrever os procedimentos padronizados de higiene operacional - PPHO de
forma a estabelecer uma rotina de agdes para evitar a contaminacao direta ou
cruzada e alteracdes indesejadas nas matérias-primas e produtos, preservando

suas gualidades originais antes, durante e depois das operagbes industriais.

Evitar gualguer tipo de contaminagdo nas matérias-primas e produtos,
causadas pelo contato com superficies de equipamentos, utensilios,

instrumentos e manipuladoras.

Garantir que o ambiente esta sob controle, diminuindoc os riscos de
contaminagoes e garantindo a inocuidade de suas matérias-primas e produtos,

através de procedimentos pré-operacionais de limpeza e sanilizagao.

Descrever como € o contrele do moenitoramento dos procedimentos
padronizados de higiene pré-operacional (PPHO pré-operacional) e sao
realizados logo apds o término da limpeza, e se os monitoramentos dos
procedimentos operacionais (PPHO operacional) s&o realizados durante a

produgao ou nos intervalos de almogo ou troca de turno de trabalho.

Objetivos Especificos
O estabelecimento deve descraver!

= O conceito de higienizagao pré-operacional & operacional;
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= A freguéncia do procedimento pré-operacional, contemplando as etapas
de limpeza e desinfeccdo de todos os selores, equipamentos e
utensilios. Os procedimentos de higienizagao descritos no programa
devem prever a metodologia empregada e suas etapas, material
utilizado, tempo de contato, tipo e concentragdo dos agentes saneantes;

= A frequéncia do procedimento operacional, contemplando as etapas de
limpeza e desinfeccdo dos selores, equipamentos e utensilios. Os
procedimentos de higienizagdo descritos no programa devem prever a
metodologia empregada & suas etapas, material utilizado, tempo de
contato, tipo e concentragio dos agentes saneantes;

= Como os produtos guimicos e utensilios ulilizados sao armazenados e
identificados e separados das areas de manipulagdo de alimentos;

= A lista atualizada de todos os produtos guimicos utilizados no
estabelecimento, devidamente aprovados pelos orgaos competentes
para inddstria de alimentos, especificando principio ativo, finalidade,
concentragdo, diluicdo e forma de uso, com apresentacdo da ficha

técnica dos produtos quimicos utilizados.

5 Higiene e Habitos Higiénicos dos Funcionarios

Objetivo Geral

Garantir que todas as pessoas, ao sair dos vestiarios e sanitérios e ao
adentrarem as areas de producdo, além disso, sempre gue necessario,
realizem a antissepsia ou lavagem seguida de desinfecgdo das maos e
antebragos. Para isso, em cada local citado, devem estar instaladas torneiras e
pias com sabdo liguido antisséptico ou sabao liquido neutro e produto
desinfetante para maos, papel toalha ndo reciclado e lixeira com tampa sem
acionamento manual ou secador automatico, em nimero suficiente, devendo

elas estar posicionadas estrategicamente.
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Mas entradas as areas de producdo, deve-se também garantir equipamentos
para a higiene de botas, quando necessario, ou areas para a troca e guarda de
calgados, quando a atividade assim permitir.

Descrever o procedimento de lavagem das maos, prevendo-se situacies em
fue s8ja necessario o uso de luvas. Quando do uso destas, além das maos e
antebracos, também elas devem ser objeto de lavagem e desinfecgao. Todas
as pesscas, que de uma forma ou outra, estejam envolvidas na recepcio,
processamento, industrializacdo, transformacao, embalagem, armazenagem,

carregamento e transporte, devem manter a higiene adequada.

Garantir gue os habitos higiénicos do pessoal sejam adequados, ndo podendo
05 manipuladores: espirrar, tossir, falar sobre matérias-primas e produtos de
arigem animal, nem cogar ou tocar em locais contraindicados, dessa forma,
diminuindo o risco de contaminagées de matérias-primas e produtos de origem

animal.

Descrever se o uniforme do pessoal & de cor clara, com frequéncia definida de
troca se houver necessidade e naqueles casos em que oCorra a contaminagao
do mesmo, de forma a evitar a contaminag&o cruzada com matéras-primas,
embalagens e produtos. Nas ocasifes em gue outros dispositivos precisam ser
utilizados para evitar essa contaminag8o, como, por exemplo, o uso de

aventais, deve haver essa previsdo nos autocontroles.

Mos casos em que um mesmo operario, quando factivel, trabalhe numa area
suja e numa area limpa, como, por exemplo, recepgdo e produgdo, a troca de
uniformes & imprescindivel, cada vez gue o mesmo entre na drea de produgao,

assim sendo para a lavagem e desinfecgio das maos e antebragos.

Avaliar a salide dos operarios, devendo 05 mesmos 50 serem admifidos nas
areas de manipulagdo de matérias-primas e produtos, depois da apresentacio
da carteira de satde ou atestado de salude ocupacional, devendo constar a

expressdo "apto a manipular alimentos”,

11
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Quando da presenca de doengas Infecciosas, feridas abertas, lesdes
purulentas, ou quando o operario for portador inaparente ou assintomatico de
deencga ou agente causador de Doenga Transmitida por Alimentos (DTA), ou
outra fonte de contaminagdo, que possam causar risco 4 saude, deve ele ser
afastado da fungdo até enguanto o risco persista. Os documentos de confrole
da salude dos operarios devem estar & disposicdo do SIM, devendo os
estabelecimentos ter planilhas de controle, onde conste a relagdo dos
funcionarios, a data de renovacdo dos exames médicos & conseguentemente

da carteira ou atestado de salide.

Procedimento descrito guanto aos treinamentos dos funcionarios contemplando
05 assuntos abordados. As empresas também  devem treind-los no
desempenho dos monitoramentos e das verificagfes dos aufocontroles e de
seus registros, na tomada de decistes quando da ocorréncia de desvios dos
programas, assim como para terem ciéncia de sua importdncia para o
cumprimento das metas. Todos esses treinamentos e registros devem constar
nas autocontroles.

Objetivos Especificos
O estabelecimento deve descraver:

» As boas praticas de manipulacdo e fabricagdo pelos manipuladores,
abordando correta higienizagdo de maos e antebragos, luvas, botas e
uniformes;

» Oz uniformes, contemplando composigdo, cor (setor/fungaoe), frequéncia
de ftroca, lavagem, uso de materiais descartaveis (luvas, avental,
mascara e outros) e local de guarda;

= O controle de salde dos manipuladores (atestado ou carteira de sadde
com a informagido de apte a manipular alimentos) que trabalhem ou
circulem em areas de manipulagio, contemplando a relagio de todos os
funcicnarios e o prazo de validade do exame;

12

Este documento foi publicado pela Prefeitura Municipal de Tamarana, por meio da Assessoria de Comunicacdo, em, 31/10/2025. Sua autenticidade pode ser
comprovada neste endereco eletronico:
Wwww.tamarana.pr.gov.br/novo/diario-oficial/



Jornal Oficial do Municipio de Tamarana

Pagina 37 de 118
Tamarana, 31 de outubro de 2025 {é} Edicao 2228 - AnoXX-Semanal

MUNICIPIO DE TAMARANA
ESTADO DO PARANA
SECRETARIA DE AGRICULTURA

= A5 normas sanitarias para colaboradores e visitantes:

= Os procedimentos de higiene e dos habites higiénicos dos
manipuladores;

= A frequéncia da capacitacio sobre procedimentos de boas praticas de
manipulagdo e fabricacdo, higiene e habitos higiénicos para os
colaboradores;

» (Os procedimentos e a frequéncia da capacitagdo para os
monitoramentos e verificadores dos autocontroles;

« Os procedimentos de prevengdo de risco de contaminagso direta ou
cruzada dos alimentos quando na ocorréncia de lesdes, doengas, ou em
casos de portadores de agentes de DTA.

] Procedimentos Sanitarios Operacionais - PSO

Objetiva Geral

Manter lodas as superficies de equipamentos, utensilios, instrumentos de
trabalhos e outros, gque entram em contato com matérias-primas e produtos,
limpos e sanitizados. Manter as instalagfes, eguipamentos, utensilios,
instrumentos e outros, gue nao entram em contato direto com matérias-primas
e produtos, mas que podem participar de alguma forma para gue ocorra
contaminagao cruzada nestes, limpos e sanitizados na frequéncia necessaria,

de forma a manté-los em condicdes higiénico-sanitarias satisfatdrias.

Manter as matérias-primas e produtos de origem animal protegidos de qualguer
tipo de alteragSes durante as recepgies, os processamentos, manipulagbes,
armazenamentos, carregamentos, transbordos e transportes, devendo esses
itens constar nos autocontroles dos estabelecimentos. Descrever se na
recepcdo das matérias-primas existern cuidados para que as mesmas nao

sejam contaminadas e se as matérias-primas e produtos sdo separados entre
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eles de forma correta e de acordo com sua nalureza, temperatura e

embalagens e se sio identificados.

Estabelecer procedimento de prevengdo guando durante as manipulagies e
processamentos ocorrerem contaminagbes cruzadas, evitando aclmulos de

embalagens, de matérias-primas & produtos, evitando contra fluxos.

Manter os veiculos transportadores de materias-primas e produtos projetados,
construidos & mantidos em condigdes higiénico-sanitarias & com temperatura
para ftransporte adequada, apresentando-se com paredes lisas, de facil
limpeza, totalmente vedadas, de maneira a nao permitir a entrada de pragas,

poeiras e outros contaminantes e a salda de liquidos.

Manter os equipamentos de geracdo de frio e de controle de temperatura dos
veiculos transportadores de matérias primas & produtos funcionando de
maneira correta,

Verificar se os produtos guimicos utiizados nas limpezas, os sanitizantes, os
coadjuvantes de fabricagdo e outros similares utilizados pelas industrias, sao
preparados e armazenados de maneira gue ndo sofram alteractes nas suas
condigbes ideais de uso, ndo alterem matérias-primas & produtos e ndo gerem

situagtes que possam comprometer as boas condigdes higiénico-sanitarias das
operagoes.

Objetivos Especiflicos
O estabelecimento deve descraver:
=  Os procedimentos sanitarios operacionais — PSO desde a recepgao da
materia prima, producdo e expedigao,
= A frequéncia e dos monitoramentos utilizados para controlar os

procedimentos sanitarios operacionais — P50,
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« A capacitacdo sobre procedimentos  sanitarios  operacionais,
monitoramentos e das verificagtes dos autocontroles e de seus registros

previsto em cronograma.

b d Controle de Matéria Prima

Objetivo Geral

Documentar os procedimentos de controle na recepcdo das materias-primas,
de forma a detalhar sua origem, as condigfes de armazenamento, a
integridade das embalagens e recipientes, sua identificacdo, as temperaturas
de armazenamento e as situagbes de risco de contaminaglo cruzada, sendo
esses jtens também aplicaveis aocs ingredientes, e aos materiais das

embalagens e rotulagerm, quando for o caso.

Descrever os cuidados nos procedimentos de  manipulagdo  das
matérias-primas durante as transferéncias para as diversas segbes das
indusfrias, de forma a preservar a integridade das embalagens e recipientes,
evitando a exposicdo do conteddo, de forma a prevenir possiveis
contaminagtes, verificando as condigbes de manutengdo de estrados e

prateleiras de depdsito.

Controle da manutencdo das embalagens, identificando situagbes em que elas
possam sofrer contaminagbes fisicas, quimicas elou biolégicas, devendo
manté-las em local limpo, seco, protegide de poeira, insetos, roedores, e de
outras pragas, ou outras situacies gue possam gerar contaminagies cruzadas
ou alteragbes das matérias-primas, ingredientes e produtos. Manter as
embalagens gue entram em contato direto com os produtos armazenadas em
local separado, de forma isclada e mantidas dentro de suas embalagens
originais, protegidas de possiveis contaminagies ambientais. As embalagens

danificadas, perfuradas, rasgadas ou gque de outra forma se apresentem

15

Este documento foi publicado pela Prefeitura Municipal de Tamarana, por meio da Assessoria de Comunicacdo, em, 31/10/2025. Sua autenticidade pode ser
comprovada neste endereco eletronico:
Wwww.tamarana.pr.gov.br/novo/diario-oficial/



Jornal Oficial do Municipio de Tamarana

Pagina 40 de 118
Tamarana, 31 de outubro de 2025 {é} Edicao 2228 - AnoXX-Semanal

MUNICIPIO DE TAMARANA

ESTADO DO PARANA
SECRETARIA DE AGRICULTURA

inadequadas para uso, devern ser inutilizadas. As embalagens secundarias

também devem ser armazenadas em local separado.

Quanto aos ingredientes, as industrias devem armazena-los em local proprio
para esse fim, isolados, devendo-os manter em suas embalagens originais e,
guando houver necessidade de ftransferéncia para outras embalagens ou
recipientes, devem ser refiradas guantidades suficientes apenas para seu Uso
no perlodo imediato, sempre as mantendo em ambiente limpo, seco, protegido
de poeiras, insetos e roedores e de outras condigbes gue possam ocasionar
contaminagdes efou alteragdes nas suas caracteristicas originais. Os
ingredientes devemn ser regisfrados ou dispensados de registro, ainda, deve
exislir indicacdo de drgao oficial competente gue respalde seu uso nas

condighes indicadas pelos estabelecimentos em seus autocontroles.

Os estabelecimentos que recebem leite como matéria-prima devem cumprir o
gue determina a Instrugdo Mormativa no 77, de 26 de novembro de 2018, do
Ministério da Agricultura, Pecuaria & Abastecimento, ou outras normas que
venham a substitui-la. Descrever o plano de gqualificacdo de fornecedores de
leite conforme o guia orientativo do MAPA e/ou Manual de qualidade do |eite,
dependendo do tipo do estabelecimento, com critérios para selegcdo e
destinagcdo da materia prima de acordo com a legislagao vigente, entre outros

itens descritos na norma e em oficios internos.

Descrever os procedimentos de rastreabilidade dos produtos, permitindo a
recuperacao do histérico, da aplicagio ou da localizacao de uma atividade, ou
um processo, ou um produto, ou uma organizagdo, por meio de informagdes
previamente registradas. Estabelecer os procedimentos de rastreabilidade dos
produtos de origem animal, bem como da matéria-prima e ingredientes que lhe
deram origem, em todas as etapas da produgdo e distribuigdo. Podem ser
utilizados os Modelos de planilhas de controle de recepcdo de matéria prima
(Modelo 6.5.2), produgio (Modelo 6.5.3) e expedicao (Modelo 6.5.4).
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Objetivos Especificos
O estabelecimento deve descrever:

= Os critérios utilizados para selecdo dos fornecedores e cadastro de
fornecedores;

« As caracteristicas observadas durante o recebimento da matéria prima,
ingredientes e embalagens, constando a origem ou registro dos produtos
em orgao competente, finalidade e instrugdes de uso;

= O modo de armazenamento das embalagens, dos ingredientes e
matérias primas;

= Os cuidados com as embalagens dos ingredientes ou matéria prima,
cujo conteldo fol utilizado parcialmente, devendo estes ser mantidos
fechados, identificados e armazenados em local adequado, respeitando
a validade apds aberto,

= Os metodos de rastreabilidade e do controle de estogue.

8 Controle de temperatura

Objetivo Geral

Descrever as formas de controle da manutengdo das temperaturas nos
ambientes, de maneira gue ndo se alterem as temperaturas das materias

primas, ingredientes e produtos.

Manter a temperatura ambiente controlada, para gue ndo ocorram alteracdes
nas matérias primas, ingredientes e produtos. Mas situagdes em gue nao
existam equipamentos para registro constante das temperaturas, as mesmas
devem ser controladas através de verificagdes/finspectes frequentes e

consequentes registros de seu controle.

17

Este documento foi publicado pela Prefeitura Municipal de Tamarana, por meio da Assessoria de Comunicacdo, em, 31/10/2025. Sua autenticidade pode ser
comprovada neste endereco eletronico:
Wwww.tamarana.pr.gov.br/novo/diario-oficial/



Jornal Oficial do Municipio de Tamarana

Pagina 42 de 118
Tamarana, 31 de outubro de 2025 {é} Edicao 2228 - AnoXX-Semanal

MUNICIPIO DE TAMARANA

ESTADO DO PARANA
SECRETARIA DE AGRICULTURA

Avaliar se as temperaturas mantidas nos ambientes, equipamentos, matérias
primas e produtos que fazem parte do processa industrial estdo de acordo com
o gue & exigido pela legislagao.

Estabelecer os mecanismos de controle da variagdo das temperaturas e
mecanismos para identificar quando os mesmos nao estejam funcionando de
forma correta, de maneira que possam ser tomadas medidas corretivas o mais
rapido possivel, evitando situagbes que permitam alteracdes nas matérias

primas, ingredientes e produtos.

Objetivos Especificos

O estabelecimento deve descrever:

Ambientes, equipamentos, operagdes e produtos / matérias primas que
necassiten do controle de temperatura;
= As frequéncias de todas as mensuracgdes de temperaturas relacionadas

ao controle do processo em todas as suas etapas.

Observacao: & importante que as temperaturas cbedegam as legislagbes
vigentes ou, na auséncia destes, se sdo fundamentadas com base

técnico-cientifica.

9 Programa de Analise de Perigos e Pontos Criticos de Controle —
APPCC

Objetivo Geral

Estabelecer um sistema de analise que identifica perigos especificos e medidas
preventivas para seu controle, objetivando a seguranga do alimento, e
contemplando para a aplicagdo nas indistrias, os aspectos de garantia da

qualidade e integridade econdmica.
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Estabelecer procedimentos de verificagdo dos Pontos Criticos de Confrole —
PCC. Baseia-s& na prevencao, eliminagao ou redugao dos perigos em todas as

etapas da cadeia produtiva.
Constitui-se de sete principios basicos, a saber:

1. identificacdo do perigo e estabelecimento das medidas preventivas de

controle;

2. identificagao do ponto critico de controle (PCC);
3. Estabelecimento do limite critico;

Determinacgdo dos procedimentos de:

4. Monitoramento;

5. Agbes corretivas;

6. Verificagio;

7. Reqgistros.

A empresa deve fornecer as condigbes para que o Sistema de APPCC seja
implantado & cumprido. Os procedimentos de controle da qualidade, baseados
ne APPCC, devemn ser especificos para cada industria, cada produto ou

categoria.

Objetivos Especificos
O estabelecimento deve descraver:

* As etapas para elaboragao e implantagao do plano APPCC, conforme o
Codex Alimentarius, normas ABNT ou intermacionais, metodologia
cientificamente reconhecida ou legislacao vigente,;

» As formas de controle dos Pontos de Controle e dos Pontos Criticos de

Controle levantados.
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10 | Andlises Laboratoriais — Autocontrole

Objetivo Geral

Descrever a programacgao das coletas de amostras para cada produto, matéria
prima e agua de abastecimento para envio a laboratérios gue realizam andlises

microbiolégicas, flsico-quimicas e outras.

Manter o plano de amostragem atualizado, descrevendo guais as analises que
serdo realizadas e as frequéncias de coleta para monitoramento da qualidade e
da inocuidade e também quais as aliiudes a serem tomadas quando da
identificac@o de resultados ndo conformes nessas analises, tudo isso de acordo
com a legislagdo em vigor. Realizar analises nos proprios estabelecimentos,
como & o caso das inddstrias que recebem leite em natureza, devendo existir
laboratdrios aparelhados o suficiente para realizacdo das andlises minimas

necessarias e pessoas treinadas para tal.

Manter o manual de bancada atualizado, nos casos em gue devam ser
realizadas andlises de monitoramento no  proprio  estabelecimento,
contemplando o treinamento de todos os envolvidos nesse setor & suas

reciclagens, assim como os registros das analises realizadas.

Objetivos Especificos
O estabelecimento deve descrever:

= Os produtos registrados e matérias primas e os lipos de andlises a
serem realizadas, estipulando a frequéncia e a quantidade de produtos a
serem coletados conforme disposto nas legislagtes vigentes ou normas
complementares,

= Os requisitos de analises de agua de abastecimento a serem realizadas,
estipulando a frequéncia,

= Cronograma de coleta de amostras;

20
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= Agbes a serem adoladas frente a relatérios de ensaios ndo conformes.

11 | Controle de Formulagdo de Produtos e Combate & Fraude

Objetivo Geral

Apresentar a forma como os estabelecimentos monitoram e registram os
procedimentos de controle de formulagao dos produtos e suas frequéncias, as
medidas prevenlivas para evitar gue os mesmos sejam fabricados em
desacordo com as formulas aprovadas e as medidas corretivas quando s&o

verificadas essas situages.

Elaborar os produtos de acordo com os memoriais descritivos aprovados e

manter os produtos fabricados de acordo com as formulagdes aprovadas.

Determinar o modo de controle sobre as formulagbes a fim de se obter
produtos de acordo com a composicdo aprovada no memorial descritive de
rotulagem, atendendo acs padrées de identidade e gualidade, prevenindo a

fraude econdmica.

Objetivos Especificos
O estabelecimento deve descraver;

= Os produtos formulades indicando lote e quantidade da matéria prima,
ingredientes e aditivos gue o compde, bem como planilhas de controle
de pesagem;

=  Procedimento de controle das fichas técnicas utilizadas nos produtos.

12 Rastreamento e Recolhimento

Objetivo Geral

21
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Manter os procedimentos de rastreabilidade dos produtos de origem animal,
bermn como da matéria-prima e ingredientes que [he deram origem, em todas as

etapas da producao e distribuicao.

A rastreabilidade pode ser realizada a parlir do produto final elaborado até sua

matéria-prima ou a partir da matéria-prima utilizada até o produto elaborado.

A avaliagio da rastreabilidade deve ainda compreender as etapas de
seguranga definidas e validadas pelo estabelecimento no sentido de resguardar
seu processo/produto do uso de matérias-primas nao autorizadas ou

habilitadas para determinado produto ou mercado.

O estabelecimento deve dispor de programa de recolhimento e, em caso de
nao conformidade detectada gque motive o recolhimento, deve oferecer
evidéncias de gue a produgdo foi devidamente recolhida e se recebeu a

destinagio adequada.

Objetivos Especificos
O estabelecimento deve descraver:

= Os procedimentos que determinam os lotes dos produtos;

= O processo de expedichdo dos produtos gque  asseguram  sua
rastreabilidade;

« A composigdo da equipe de rastreamento e recolhimento,

« A metodologia de rastreamento e recolhimento;

= O destino dos produtos recolhidos;

«  Afreguéncia de testes de rastreamento.

13 Bem-Estar Animal

Objetiva Geral
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Estabelecer condigGes que evitem o sofrimento desnecessario dos animais

destinados ao abate.

Estabelecer os procedimentos adotados referente ao transporte, desembargue,
lotagdo, descanso, conducdo, imobilizacdo/ contencdo, insensibilizagdo,

sangria, escaldagem / esfola que atendam a legislagao pertinente.

Objetivos Especiflicos
O estabelecimento deve descrever:

= Os procedimentos de transporte, desembargue, lotagdo, jejum,
descanso, condugdo, imobilizagao / contencao, insensibilizacio, sangria,

escaldagem / esfola, de acordo com a legislacao.

Identificagdo, Remogéo, Segregagio e Destinagao do Material
Especificado de Risco (MER)

14

Objetivo Geral

Estabelecer procedimentos adequados de producdo para assegurar a efetiva
identificagdo, remogio, segregacdo e inutilizagdo dos produtos e partes
animais especificados  abaixe, contemplando medidas mitigadoras  de
contaminacdo cruzada e demais medidas corretivas e preventivas, caso
constatados desvios, em conformidade com a legislacdo vigente: Portaria SDA
n® B51/2022, Oficio Circular n® 87/2022/DAS/DAS/MAPA, e Oficio Circular n®
35/2022/CGIDIPOADASIMAPA:

; ORGAQOS, PARTES QU
ESPECIE IDADE
TECIDOS ANIMAIS
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Amigdalas (tonsilas
palatinas e linguais) e Qualguer
Bovinos e bubalinos llzo distal (70 cm)

Encefalo, olhos & Igual ou superior a 30
rmeadula espinhal meses

Objetivos Especificos

O estabelecimento  deve descrever os procedimentos operacionais

relacionados aos MER, com regisiros diarios auditaveis, contemplando:

= ldentificagio, remogao e segregagio dos MER durante o abate;

 Registro da guantidade refirada por abate (correlagdo peso/n® de
animais abatidos);

* Inutilizagde mediante incineragdo, aterramento sanitario ou outro
tratamento aprovado pelo orgio competents;

= Medidas mitigadoras de contaminagdo cruzada e demais medidas
preventivas e corretivas, caso constatados.

6.4.2 Verificagdo Oficial dos Autocontroles Implementados pelas Empresas

0Os Servigos de Inspegdo dos municipios passam a adotar, como atividade de
rotina a verificacdo oficial da implantacac e execucdo dos programas de
autocontroles nas industrias sob suas responsabilidades, de acordo com este

anexo.

Para fiscalizar a execugdo dos autocontroles ulilizam-se as chamadas areas de
inspecao. Alraves destas, inspeciona-se o processo de produgdo e verifica-se
0s registros de monitoramento dos programas de autocontrole feitos pelas
empresas, devendo os fiscais do Servigo de Inspecdo ter conhecimento prévio

dos masmaos para a execucio das tarefas.

24
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A verificagao dos registros deve focar ainda na sua autenticidade, devendo-se
atentar para itens como a maneira que as informacbes sdo apresentadas,

existéncia de rasuras, eventuais correcdes de informagdes.

6.4.2.1 As frequéncias da verificacdo oficial local, documental e os
Modelos de planilhas a serem utilizados sdo os seguintes:

Verificagdo Oficial Local

A verificacdo oficial local no estabelecimento com inspegao periddica devera
ser feita em cem por cento das areas, devendo-se observar a funcicnalidade e
a operacionalidade do estabelecimento. A frequéncia serd mensal ou definida
conforme calculo do risco estimado associado ao estabelecimento, utilizando
como referéncia o Manual para calculo do risco estimado associado a
estabelecimentos do MAPA gue considera o volume de produgdo {a ser
readeguade para a realidade do SIM), o risco inerente ao produtc e o
desempenho do estabelecimento
(hitps ffwikisda.agricultura. gov.br/pt-br/inspe G C3%ATIC3%A30-Animal/calcul
0_risco_estabelecimento_poa). A frequéncia da verificagao oficial local nos
estabelecimentos com inspecdo permanente serd mensal. Os registros das
verificagies devem ser anotados na Planilha de Verificago Oficial das Areas

de Inspecao Local e Documental (Modelo 6.5.5).

A fiscalizacao local pode seguir o fluxe da matéria-prima, iniciando-se pela area
externa e seguencialmente voltando-se para as 4reas intermas do
estabelecimento, desde a recepgdo de matérias primas e ingredientes até a e
expedicao dos produtos, avaliando-se todas as areas contempladas nos
memoriais e plantas arqguitetdnicas aprovados e processos de registro dos

produtos fabricados, conforme a classificacdo do estabelecimento.

Para abatedouros o Servico de Inspecio deve verificar as condigbes gerais de

higiene antes do infcio de cada abate, o PPHO pré-operacional, para isso deve
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utilizar a planilha de Procedimentos Padronizados de Higiene Pré-operacional —
PPHO (Liberacao de abate) (Modelo B.5.6).

Verificacao Oficial Documental

A verificacio oficial documental no estabelecimento com inspecéo permanents
deverd ser feita com frequéncia minima, trimestral, de modo gue todos os
elementos de controle sejam verificados pelo fiscal, no minimoe uma vez ao

ano.

Para estabelecimentc com inspecdo periddica, os elementos de controle
deverao ser verificados na mesma frequéncia de fiscalizagao, de modo que gue
fodos os elementos de controle sejam verificados pelo fiscal, ne minimo uma

VezZ ao ano.

Os registros das verificacfes devem ser anotados na Planilha de Verificacgo

Oficial das Areas de Inspecdo Local e Documental (Medelo 6.5.5).

A werificagio oficial documental consiste em ponderar se os registros da
empresa refletem as situagdes encontradas pelo servico de inspegdo gquando
da fiscalizagdo. Mo entanto, o fiscal de inspecio deve ter conhecimento do
conteludo do programa de autocontrole da empresa para fins de auxiliar no
diagnéstico das ndo conformidades constatadas (por exemplo: programa de
autocontrole  incompleto, ndo  conformidades de  monitoramento, nd8o
conformidades de registro, ndo conformidades na execugdo de medidas
corretivas e correta destinacio de produtos no caso de identificagdo de nao

conformidades).

Essa fiscalizagio devera ser realizada conforme programa de trabalho do SIM
e 05 registros das mesmas devern ser feitos na Planitha de Verificagdo Oficial

das Areas de Inspecdo In Loco & Documental (Modelo 6.5.5).
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6422 Os procedimentos adotados pelos fiscais nas verificacdes oficiais

locais estdo descritos a seguir.

Verificagio Oficial da Manutencio

Na fiscalizagdo da manutengdo, gue inclui instalagbes, equipamentos e

utensilios, o Servigo de Inspecdo deve verificar se:

As instalagdes estdo de acordo com o projeto aprovado,;

Forro, teto, paredes e piso sdo de material duravel, impermedvel e de
facil higienizacdo e se ha necessidade de reparos;

A vedagdo das aberturas (portas, janelas, etc.), e outros fatores podem
prejudicar as condigdes higiénico-sanitarias do processo produtivo;

Os locais de manipulagdo, de processamento, de estocagem de
matérias primas e produtos comestiveis s8o isolados dos produtos no
comestiveis;

Os locais onde so manipulados matérias-primas e produtos acabados,
nas diferentes fases da produgdo, 550 isolados uns dos outros, de forma
a prevenir/reduzir contaminacdes de uns para outros,

As instalagbes (estruturas, salas, depdsitos) sdo mantidas em condigbes
aceitaveis e se suas dimenstes s3o compativeis com as atividades
nelas desenvolvidas,

A empresa executa as manutengdes preventivas e corretivas de acordo
com o descrito no programa;

Ha compatibilidade entre os registros de monitcramento e a situagao da
empresa.

s eguipamentos e utensilios foram projetades e construidos de
maneira a facilitar sua limpeza/sanitizacio e se nfo causam alteragbes
as matgrias-primasiprodutos guando do seu uso nas respectivas
alividades laborais;

Os equipamentos s&o0 faceis de desmontar e se a empresa o faz na

frequéncia prevista para limpezafsanitizagio,

27

Este documento foi publicado pela Prefeitura Municipal de Tamarana, por meio da Assessoria de Comunicacdo, em, 31/10/2025. Sua autenticidade pode ser

comprovada neste endereco eletronico:
Wwww.tamarana.pr.gov.br/novo/diario-oficial/



Jornal Oficial do Municipio de Tamarana

Pagina 52 de 118
Tamarana, 31 de outubro de 2025 {é} Edicao 2228 - AnoXX-Semanal

MUNICIPIO DE TAMARANA
ESTADO DO PARANA
SECRETARIA DE AGRICULTURA

«  Os equipamentos foram instalados em locais que permita ao Servigo de
Inspecio avaliar as condigdes sanitarias;

= Os eguipamentos precisam de reparos, dando atencdo as superficies
gue entram em contato com as matérias-primas e alimentos;

« Eguipamentos/utensilios usados no armazenamento de ndo comestiveis
540 instalados/operados de maneira tal, gue nac exista risco de
contaminagdo cruzada para as matérias primas e produtos em
fabricagg0 ou acabados e se os mesmos estdo identificados como de
uso exclusivo para nao comestiveis;

= Existern desgastes nos equipamentos gue comprometem a eficiéncia da
limpeza;

* (O acabamento, a natureza das soldas & os materials constituintes dos
mesmaos podem allerar as matérias-primas e os produtos acabados;

= Os equipamentos ou utensilios sdo passiveis de transferéncia de
residuos e odores 4s matérias-primas e produlos e se os lubrificantes

utilizados s3o apropriados & situagao.

Ma fiscalizacao da manutencdo, que inclui vesliarios, sanitarios e barreiras

sanitarias, o Servigo de Inspegdo deve verificar se:

= Ha auséncia de comunicagio direta com secdes de matérias-primas e
produtos comestiveis;

= S58o em numerc suficiente e tem  dimensdes adequadas as
necessidades;

= Foram projetados e construldos de forma a permitir boa manutengio das
condigdes higiénico-sanitarias das instalagbes;

= As condigbes higiénicas so mantidas nessas instalagbes,;

= As barreiras sanitarias estdo adequadas, com os equipamenios e
dispositivos necessarios para a higienizagdo dos calgados e maos
(detergente liquido neutro e sanitizante ou antisseptico, toalhas de papel

descartavel, ndo reciclado ou outro sisterna seguro para a secagem das
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maos), agua potavel de fluxo continuo, sem lormeiras com fechamento
manual e se estas higienizacdes sdo realizadas na forma e na
frequéncia adequadas,

= Os uniformes sdo trocados nos vesliarios de forma correta e na
frequéncia adequada e especificada pelos estabelecimentos;

= Existe separacio entre as roupas civis e as de uso industrial;

*» Ha compatibilidade entre os registros de monitoramento e a situacdo da
empresa,

= A empresa executa os procedimentos de acorde com o descrito no

programa.

Ma fiscalizagdo da manutengdo, que inclui o sisterma de iluminagao, o Servigo

de Inspecao deve verificar se:

= Existe iluminacao nas diferentes areas da inddstria;

= Acor e aintensidade da luz sdo adequadas, se permitem boa avaliagio
das condicbes higiénico-sanitarias das instalagdes, equipamentos,
utensilios, matérias-primas e produtos;

= As luminarias sdo dispostas de forma a fornecer iluminacdo uniforme,
sem gue haja formacio de zonas de sombra;

= Todas as luminarias sdo providas de protetores confra a quebra das
lAmpadas ou dotadas de 1Ampadas ndo explosivas,

* Mas areas obrigatdrias & previsto o monitoramento dos LUX;

=  Ha compatibilidade entre os registros de monitoramento e a situacio da
empresa;

= A empresa executa os procedimentos de acordo com o descrito no

programa.

Ma fiscalizagdo da manutengio, gue inclui aguas residuais, o Servigo de

Inspecao deve verificar se:
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Todo o volume de aguas residuais & drenado,

Ma recolha das aguas residuais, estas ndao entram em contato com a
agua de abastecimento;

As Aguas residuais ndo contaminam equipamentos e utensilios:

As instalacbes foram projetadas e construldas facilitando o recolhimento
das aguas utilizadas;

Quando houver possibilidade de contaminago da agua de
abastecimento pelas dguas residuais, existem dispositivos que previnam
tal situacao,

As Aguas residuais se deslocam em contra fluxo em relagio & produgao,
guando descarregadas diretamente no piso;

Os ralos da inddstria possuem sifdes evitando o refluxo,

Ha compatibilidade entre os registros de monitoramento e a situagao da
empresa,

A empresa executa os procedimentos de acordo com o descrito no

programa.

Ma fiscalizacdo da manutencdo, gue inclui calibracdo e afericBo de

instrumentos, o Servigo de Inspecao deve verificar se:

Os instrumentos de controle de processos estdo identificados;

Ha registro da ulfima e data prevista para a proxima afericao ou
calibragao;

Ha assinatura do responsavel pela afericdo ou calibragao na etigueta de
identificagio ou outra forma que a substitua;

O cronograma de calibragio e aferigio esta sendo cumprido, ou seja, se
as calibracbes e aferigbes 530 realizadas na forma e frequéncia
descritas;

Quando ocorremn desvios, sdo tomadas as devidas agbes corretivas e
preventivas,
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A empresa define gual o desvio aceitavel dentro da faixa de uso do
instrumento/equipameanto;

CQuando for o caso, as calibragies s3o realizadas em instituices
especializadas e credenciadas por drgdo regulader competente e se
existem documentos gue comprovem tais calibragdes.

Verificagdo Oficial da Agua de Abastecimento

MNa fiscalizag8o do controle da captagao, tratamento e distribuigio da agua de

abastecimento, o Servico de Inspecao deve verificar se:

Os reservaldrios apresentam-se em condigbes higiénico-sanitarias
adequadas;

As redes de alimentagado e distribuico de agua da indlstria estdo de
acordo com o gue foi projetado e aprovado e se os pontos de coleta de
agua estdo identificados,;

Existern eliminadores de vacuo, guando necessarios e se existemn fins
de linhas bloqueados;

A Agua tem pressdo e temperatura adeguadas nas diferentes areas de
manipulagdo, processamento de matérias-primas, produtos e demais
setores da inddstria;

Quando da existéncia de recirculagdo de agua, como no uso de
trocadores de calor, a mesma mantém suas caracteristicas originais de
gualidade;

Quando ha agua de reuso esta & mantida livre de patdgenos e
coliformes fecais,

O volume de dgua tratada & suficiente para a demanda das indlstrias;

O teor de CRL & pH apresenta-se em niveis adequados;

Ha compatibilidade entre os registros de monitoramento e a situagio da
empresa;

A empresa executa os procedimentos de acordo com o descrito no

programa.
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Verificagdo Oficial do Controle Integrado de Pragas

Ma fiscalizagdo do controle integrado de pragas o Servigo de Inspecio deve

verificar:

O ambiente externo, de forma a identificar a existéncia de condigdes que
favoregam ao abrigo ou a reprodugdo de pragas;

As areas internas, buscando indicios da presenca de pragas;

Se, quando o controle de pragas for realizado por empresa terceirizada,
verificar o licenciamento da mesma junio ao drgdo competents;

Verificar se os produtos guimicos usados no controle das pragas esto
autorizados para tal e se 0 armazenamento dessas substancias & feito
em local e forma adeguada e se ha controle restrito das mesmas nas
industrias;

Verificar s a empresa lerceirizada realiza as visitas nas frequéncias
previstas;

Se ha compalibilidade entre os registros de monitoramento e a situagao
da empresa;

Se a empresa executa os procedimentos de acordo com o descrito no

programa.

Verificagdo Oficial Higiene Industrial e Operacional

MNa fiscalizacdo do PPHO - limpeza e sanitizacdo pré-operacional — o Servigo

de Inspec¢io deve verificar se:

Os  estabelecimentos executam os procedimentos de limpeza e
sanitizacao pré e operacionais previstos nos autocontroles;
MNao existam residuos de matérias-primas e produtos efou equipamentos
contaminados apds as operagies de limpeza e sanitizagdo,
Ha previs8o de monitoramentos diarios nos autocontroles e de gue os

Mesmaos sejam cumpridos,
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Cuando ocorrer contaminagdes ou outro tipo de alteragdo de
materias-primas e produtos, s8o0 tomadas actes corretivas de forma a
restaurar as condigbes sanitarias ideais & gque sejam adotadas também
acdes preventivas;

Ha compaltibilidade entre os registros de monitoramento & a situacio da
empresa,

A empresa executa os procedimentos de acordo com o descrito no

programa.

Verificagdo Oficial da Higiene & Habitos Higiénicos dos Funcionarios

MNa fiscalizacgo do controle da higiene, habitos higiénicos, treinamentos e

salide dos operarios, o Servigo de Inspecio deve verificar se:

O pessoal gue trabalha, direta ou indiretamente com matérias-primas e
produtos, em gqualguer fase do processo de producao/fabricagao
cbedecem as praticas higiénicas para gue ndo causem alteragGes em
matérias-primas e produtos;

Assiduamente, os operarios exercitam lavagem e desinfecgao das maos
e antebracos antes de entrarem nas areas de manipulacdo e se a
higiene corporal e outros aspectos relacionados a ela sao praticados de
forma rotineira;

Os uniformes utilizados apresentam-se limpos e se s3o0 trocados e
utilizados nas areas e perlodos previstios e restritos as respectivas
atividades;

Mos casos aceitaveis, os operarios gue trabalham em diversas areas
das induistrias procedem a troca de uniformes antes de adentrarem as
chamadas "areas limpas”;

Os verificadores e monitores dos autocontroles tém conhecimento sobre
as fungbes gque executam e se estao capacitados para realiza-las,

Na descricBo dos autocontroles de treinamento dos funcionarios sao

previstos/descritos procedimentos de  ireinamentos gue abordem
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assuntos relacionados a garantir a inocuidade das matérias-primas &
produtos e se os mesmos sao satisfatorios para tal;

=  Os funciondrios recebem treinamentos nas frequéncias previstas, se os
mesmaos 580 adequadas e se existemn registros desses treinamentos,

= Todas as pessoas que trabalham direta ou indiretamente com
matérias-primas e produtos de origem anmimal, dentro das areas
industriais, possuem atestados ou carteiras de sadde gue comprovem

estarem habilitados a manipular alimentos.

Verificagdo Oficial dos Procedimentos Sanitarios Operacionais - PSO

Ma fiscalizagdo dos procedimentos sanitérios das operagbes - PS50 o Servigo

de Inspecaoc deve verificar se:

= MNa recepcaoc das matérias-primas existern cuidados para gue as
mesmas nao sejam contaminadas;

* Durante as manipulactes e processamentos existem cuidados de forma
a prevenir contaminagbes cruzadas, evitando-se desnecessarios
acumulos de embalagens, de matérias-primas e produtos, evitando-se
contra fluxos;

*» As matérias-primas e produtos s3o separados entre eles de forma
correta e de acordo com sua nalureza, temperatura e embalagens e se
s80 identificados,;

= Todas as superficies dos equipamentos, utensilios e instrumentos, que
entram em contalo com matérias-primas e produtos 580 mantidas em
condigées adequadas de limpeza e sanitizacao, de forma gue nao
existam condigbes higi&nico-sanitarias inadequadas gue possam causar
situagdes de risco para oS Mesmos,

= 0Os eqguipamentos, utensilios, instrumentos e outros afins, como por
exemplo, torneiras, mangueiras, valvulas de controle de fluxe, gue nao
entram em contato com matérias-primas, ingredientes e produtos, 530

mantidos em condigdes higiénicas,
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Os agentes de limpeza, sanitizantes e produtos guimicos, assim como
lubrificantes & outros, s&o atdxicos ou proprios para uso em situacbes de
manipulacdo/elaboracdo de alimentos,

Os vapores que entram em contato direto com os produtos s8o filtrados
de forma adequada;

Os recipientes sdo adequados e resistentes ao uso, se ndo alteram as
matérias-primas e produtos, se s8o de facil limpeza e higienizacdo e se
sd30 mantidos em bom estado de conservacio,;

A embalagem secundaria é realizada em ambiente separado;

Os produtos na expedicdo e antecdmaras ficam em periodos minimos,
suficientes apenas para conferir as condigces higiénico-sanitarias;

Os equipamentos de geragdo de frio e os veiculos transportadores de
matérias primas e produtos sdo projetados, construldos e mantidos em
condigbes higiénico-sanitarias e com temperatura para ftransporte
adequadas, se apresentam paredes lisas, de facil limpeza, totalmente
vedadas, de maneira a ndo permitir a entrada de pragas, poeiras e
outros contaminantes e a saida de liguidos;

Mos autocontroles os P50 descritos sdo suficientes e adequados.

Verificacdo Oficial de Materia Prima

Ma fiscalizagdo do contrele de matérias primas, ingredientes e material de

embalagem, o Servigo de Inspecdo deve verificar se:

As matérias primas recebidas de oulros estabelecimentos s8o
acompanhadas dos respectivos documentos exigidos por lel para o
transporte & recepgao,

As matérias primas, aditivos e ingredientes estio devidamente
identifiicadas e dentro do prazo de validade, se sao de uso conhecido &
aprovado pelo servigo através dos memaoriais de registro de produtos (se

possui ficha técnica anexada as mesmao), permitindo a rastreabilidade;
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= A empresa, quando da recepcdo, realiza as andlises minimas
necessarias para a selecdo da matéria prima, através de métodos e
testes amparados pela legislacdo, respeitando os programas da
empresa e que confiram resultados confidveis;

* 0Os resultados mensurados atendem & legislag8o, de maneira que
preserve a qualidade dos produtos e a salde dos consumidores,

» A empresa da destino correto 8 matéria prima e de acordo com o
planejado no autocontrole;

= As matérias primas apresentam suas embalagens integras,

* Matérias primas e produtos s8o mantidos em temperaturas adequadas a
sua natureza e organizados, de forma gue nao dificultem os trabalhos
dos Servigos de Inspecio,

= Os velculos transportadores de matérias primas e produtos
apresentam-se em boas condigbes de conservagdo, com oS produtos
devidamente organizados em seu interior, se a temperatura do veiculo &
controlada e se os mesmos s3o vedados 4 entrada de pragas e
sujidades, assim como a saida de liguidos;

* O uso e a manipulagdo dos ingredientes estSo de acordo com as
instrugdes de uso na formulagao aprovada e se 580 mantidos no local de
preparacio dos produtos em guantidades suficientes & sua utilizagdo e
por periodos restritos;

» 0Os ingredientes s3o mantides em local separado, em condigbes
higienicas e, quando preparados previamente, sdo em quantidades o
suficiente apenas para um Unico uso;

= Ma ocorréncia de ndo conformidades, guando do uso de ingredientes,
8o tomadas atitudes corretivas e preventivas adequadas que evitem a
recorréncia;

* As embalagens originais dos ingredientes os acompanham até o local de
preparacao da formulagio dos produtos;

=  Se é avaliado o destino de ingredientes e produtos quando apresentam

suas embalagens rompidas;
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» As embalagens recebidas esto integras e se conferem efetivamente
protecio aos produtos,

= As embalagens secundarias sdo utilizadas de forma ordenada, na
guantidade estritamente necessaria, com 0s devidos cuidados, de forma
a evitar carrear contaminagbes e de acordo com o fluxo de producao;

=  As empresas mantém atualizados os cadastros dos produtores
fornecedores de matéria prima quando necessario,

« Mo caso de estabelecimentos gue beneficiem leite e derivados, se as
empresas fornecedoras de leite cru refrigerado atendem as exigéncias
legais no que se refere 4 captacao de leite e 58 as mesmas possuem
registros desses atendimentos,

= Mo caso de estabelecimentos gue beneficiem leite e derivados, quando
do recebimento de leite de produtores, Se as empresas possuem
programa de coleta a granel & se nele asta previsto um programa de
educagio continuada;

« Mo caso de estabelecimentos gue beneficiem leite e derivados, se o
programa de educacdo continuada descreve as agfes sobre os
produtores que ndo conseguem atingir os padries estabelecidos pela
Instruc@o Mormativa n® 77/2018 do MAPA e se 0 mesmo e efetivo.

« Mo caso de estabelecimentos que beneficiem leite e derivados, se os
mesmos enviam, na frequéncia minima exigida, amostras de leite dos
tanques das propriedades fornecedoras para analises aos laboratarios
da Rede Brasileira de Laboratérios de Controle da Qualidade do Leite
(RBAL);

* O gue é& verificado pelos Servigos de Inspecdo durante as fiscalizagtes
das areas de inspecdo esta de acordo com os registros dos

estabelecimentos.

Verificagdo Oficial do Controle de Temperatura

7
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Ma fiscalizagdo do controle das temperaturas, os Servigos de Inspecao devem

ohservar se:

As temperaturas mantidas nos ambientes, eguipamentos, matérias
primas e produtos gue fazem parte do processo industrial esto de
acordo com o que é exigido pela legislagio ou descrito nos programas
de autocontroles;

Os registros sdo automatizados, quando possivel ou necessario;
Quando da verificagdo de ndo conformidades os estabelecimentos
adotam acbes corretivas & preventivas eficientes com elas com
embasamento técnico-cientifico e legal,

As temperaturas aplicadas/mantidas nos ambientes garantem a
inocuidade e a ndo alteragdo das matérias primas, ingredientes e
produtos para seu processamento ou consumo;

Os estabelecimentos aferem as temperaturas indispensaveis ao controle
dos processos, em todas as etapas, nas frequéncias e no ndmero
previsto nos autocontroles;

Os instrumentos, equipamentos e dispositivos de controle de
temperatura s3o regularmente aferidos e calibrados e se ha registros
dessas operagies;

Os registros feitos pelos estabelecimentos estdo de acordo, quando

comparados com os registros dos Servigos de Inspecao.

Verificagdo Oficial do Sistema de Analise de Perigos e Pontos Criticos de
Controle

Ma fiscalizagdo do Sistema APPCC, os Servigos de Inspegdo devem observar

520

O programa APPCC atende as exigéncias de legislagdo efou cientificas

e metodoldgicas utilizadas;
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Os perigos identificados s3o significativos e possuem medidas
preventivas de controle adequadas;

Os pontos criticos de controle (PCC's) estdo identificados,

A empresa confrola 100% os pontos criticos de controle (PCC's),

Os pontos de controle (PC) s8o controlados apenas com as boas
praticas de fabricagdo (BPF) & se estdo identificados no programa,

0Os registros de monitoramento dos PCC’s existem e s8o0 adequados;

Ha pertinéncia dos limites criticos estabelecidos,

As acbes corretivas retomam o controle do processo;

Os monitores sao capacitados para a realizacio dos monitoramentos e
agdes corretivas;

As verificacbes sdo adequadas aos PCs e PCCs;

Os registros feitos pelos estabelecimentos estdo de acordo, quando

comparados com os registros dos Servigos de Inspecio.

Verificagdo Oficial das Andlises Laboratoriais

Ma fiscalizaga@o das Analises Laboratoriais (autocontrole), os Servigos de

Inspecdo devem observar se:

As andlises de pardmetros fisico-guimicos e microbioldgicos dos
produtos e da agua de abastecimento, incluindo agua potavel & gelo,
sao realizadas nas frequéncias previstas e cumprem as especificagbes
aplicaveis aos produtos acabados conforme disposto na legislagio
vigente;

As agbes adotadas pela empresa frente a resultados nao conformes sao
adequadas;

O manual de bancada, quando da existéncla de laboratdrios de andlises,
estd & disposicio dos analistas;

Os procedimentos est8o de acordo com o manual de bancada;

Os analistas dominam as técnicas realizadas:;
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Existe manual de bancada, s& o mesmo contempla as analises minimas
exigidas por lei & se as mesmas s3o realizadas baseadas em
metodologias cientificas reconhecidas;

Existern registros dos treinamentos dos laboratoristas;

Os registros feitos pelos estabelecimentos estdo de acordo, quando

comparados com os registros dos Servigos de Inspegdo.

Verificag8o Oficial do Controle de Formulacdo de Produlos e Combate 3

Fraude

Ma fiscalizacdo do controle de formulagio de produtos e combate a fraude, os

Servigos de Inspecdo devem observar se:

As empresas elaboram os produtos de acordo com os memoriais
descritivos aprovados pelos Servigos de Inspecio e garantem a
identidade, gualidade, seguranca higiénico sanitaria e tecnologica de
produto de origem animal;

Os produtos sdo fabricados de acordo com as formulagdes aprovadas
pelos Servigos de Inspecao;

Ha registros gue comprovem o controle do uso de matérias primas e
ingredientes, com identificagao dos respectivos lotes. Se os aditivos e
ingredientes foram adicionados respeitandc a concentragdo  ou
quantidades aprovadas. Se a matéria-prima empregada corresponde
realmente a declarada seja na sua natureza ou quantidade (Exemplo:
troca de espécies do pescado, uso de CMS em guantidade acima do
permitido ou em produtos em que seu uso é proibido, adicac de soro de
leite, adicido de temperos seja por inje¢do ou tumbleamento,

Mos casos em que sdo constatadas falhas na fabricagdo ou erros de
formulacdo, & dado o destino correto, de acordo com a legislagéo e
previsto no programa de autocontrele, acs produtos adulterados;

As empresas possuem regisiros de controle de entradas, saidas e uso

dos ingredientes:
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Esses registros sdo compativels com os gerados nas demais etapas de
fabricacao;

Os programas das empresas fazem previsdo de medidas preventivas e
corretivas nos casos em gque s3o constatadas falhas na fabricagdo ou
erros de formulagao;

Os resultades das analises laboratoriais e controles de formulacao sao

compativeis com os memoriais aprovados.

erificagdo Oficial do Controle de Rastreabifidade e Recolhimento

Na fiscalizago do controle de rastreabilidade e recolhimento, os Servigos de

Inspecao devemn observar se:

Os procedimentos implantados permitem rasfrear o recebimento de
matéria prima, ingredientes e aditivos, além do processo de produgéo e
expedicdo dos produtos,;

A empresa, em seus aulocontroles, prevé destino adequado quando da
observagao de nao conformidades nas matérias primas, ingredientes e
material de embalagem;

Durante a verificag8o da rastreabilidade e possivel fazer os testes de
rastreabilidade progressiva e regressiva.

A unidade descreve em  seu  autocontrole o procedimento  de
recolhimento, e em casos de ndo conformidade detectadas que motive o
recolhimento, se a producdo foi devidamente recolhida e se recebeu a
destinagdo adequada, através de registros auditaveis;

Os registros feitos pelos estabelecimentos est3o de acordo, quando

comparados com os registros dos Servigos de Inspecio.

Verificagdo Oficial do Controle do Bem-Estar Animal

MNa fiscalizagdo do controle do bem-estar animal, os Servigos de Inspecdo

devem observar se!
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O atendimento de legislacdes especificas, como a Portaria n® 365, de 16
de julho de 2021,

De forma objetiva se a empresa controla o manejo dos animais durante
o transporte, recepcdo, descarga, descanso, jejum, procedimentos de
condugdo, insensibilizagio e sangria;

A implantagio e manutencdo do programa de autocontrole por parte das

empresas de abate sob o ponto de vista humanitario.

Verificagdo Oficial do Controle do Material Especifico de Risco

Ma fiscalizagdo do controle do MER, os Servigos de Inspecdo devem observar

5

6.4.4

O plano de recolha do MER esta sendo cumprido em todas as etapas e
estd atendendo o disposte em legislagdo vigente (identificagio,
segregacio e inutilizagao);

O procedimento & realizado conforme descrito no Programa de
Autocontrole;

Os colaboradores dominam as técnicas de remogao;

Recipientes e utensilios sao idenfificados e exclusivos para essa
finalidade;

O material de risco & descarlado da forma correla e separado dos

demais produtos ndo comestiveis.

Alualizacio dos Programas de Autocontrole

Os programas de autocontrole devem ser atualizados sempre que a empresa

ouU o servigo verifigue gue o mesmo ndo estd sendo eficiente (recorréncia de

nac conformidades) ou guando ccorrersam modificagtes na estrutura, fluxo,

processos, utensilios e demais casos.

Os ajustes em planilhas gue ndo impliquem em alteracbes na descricio dos

PAC nao necessitam ser aprovados pelo SIM, nos demais casos, a empresa

42
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deve enviar ao SIM o PAC, em duas vias com as alteragbes para nova
avaliagdo e aprovacao.

6.4.5 Relatdrio de Mao Conformidade — ENC

Os fiscais dos Servigos de Inspeco devem relatar aos responsaveis legais e
responsaveis técnicos das empresas as ndo conformidades verificadas durante
suas fiscalizagbes. O documento utilizado para a comunicacdo das nao
conformidades & ¢ Relatorio de Nao Conformidade — RNC (Modelo 6.5.7).

Mo RMNC deve constar a data da comunicagdo, o nimero seguencial do
relatdrio seqguido do ano, a hora em que a nao conformidade foi verificada, para
qual estabelecimento, informando seu nimero de registro, & a quais pessoas &
destinado, seus respectivos cargos, gual a legislagio descumprida e guais os
itens dos programas de auto controle infringidos, devendo também citar a ndo
conformidade verificada e a acao fiscal imediata (quando se aplicar) e ainda

deve constar a assinatura e carimbo.

O RNC podera ser lavrado em gualguer momento da fiscalizagdo, quando
identificado uma nao conformidade, sendo esta embasada nos autocontroles

das empresas, instrugbes de trabalho e nas legislacdes pertinentes.

Ofs) RNC(s), quando entregue(s) aos interessados, devera(do) ser
acompanhado(s) de documento que registre sua entrega (Modelo 6.5.8),
listando-o(s) por seus respeclivos numeros sequenciais anuais (por exemplo:
023/2020, 024/2020) e tendo por fim a assinatura do responsavel por sua
recepido no estabelecimento. As empresas tém prazo de ate 5 (cinco) dias
Uteis para responder aos RNC ou o fiscal responsavel pela emissdo do RNC
determinara o lempo maximo para gue o mesmo seja respondido, nunca

podendo ser superior ao prazo estipulado anteriormente.

6.4.6 Medidas Cautelares
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Quando forem registrados RNCs por um mesmo motivo, recorrente, que nao
seja considerado critico, podera ser lavrado, em duas vias, de Auto de Infracdo
(conforme Modelo 7.5.4 do Anexo 7), ficando a critério do servigo de inspegao.
Messe caso, 05 RNCs devem ser citados como elementos de convicgdo no

Auto de Infragao.

MNos casos em que a ndo conformidade seja critica, podendo comprometer a
inocuidade e qualidade dos produtos e colocar em risco a salde publica,
devera ser preenchido o Auto de Infracio ja com o primeiro RMC, sempre em

duas vias.

Além do auto de infracdo, outras medidas cautelares poder3o ser adotadas a

critério do servigo de inspegaon,

6.5 Modelos

44
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MODELO 6.5.1 - PROGRAMA DE AUTOCONTROLE

Revisao
Logotipo da PROGRAMA DE AUTOCONTROLE Data: mm/aaaa
Empresa NOME DO PAC Pagina: 00 de
0a

Cabegalho: neste item se apresentam as informagbes da empresa e a
identificagdo do autocontrole, assim como data de elaboragdo, numero da
revisdo e de paginas. Esta presente em todas as paginas do documento.

PROGRAMA DE AUTOCONTROLE 00

NOME DO PAC

Elaborado por. | Revisado por: Aprovado por: | Aprovagio do SIM:

Rodapé: Meste item sBo identificadas as pessoas e suas fungbes na empresa
em relagdo As responsabilidades assumidas no  desenvolvimento dos
programas. Presenie em todas as paginas do documento. Deve ser assinado

por todos os responsaveis.

1. Apresentagdo da empresa

Meste item devemn ser descritas as informagdes do estabelecimento como
Razao social, endereco, CNPJ, ete.

Quando todos os PAC sdo armazenados em uma Unica pasta, apenas uma
unica folha de apresentagdo pode ser elaborada para tedo o conjunto, e os
demnais arquivos podem ser iniciados a partir do proximo item (objetivos).
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2. Objetivos
2.1 Objetivo Geral

2.2 Objetivos especificos (facultativo)

3. Documentos de Referéncia

3.1 Legislacao Aplicavel: Legislagdo obrigatoria e coerente com o programa

que esta sendo descrito

3.2 Documentos Complementares Aplicaveis: Alguma legislagdo para
complementar o gue esta sendo descrite no programa, guando necessario.

4. Campo de Aplicagao

Meste item deve ser descritc onde este programa de autocontrole serd
aplicado, qual area, equipamento, utensilio, instalagdo, entre outros.

5. Definigdes

Meste item deve ser colocado as definigbes de palavras e termos técnicos que
compdem o programa que esta sendo descrito, cuje entendimento &

indispensavel para a sua devida compreensao e aplicagao.

6. Descrigdo do Procedimento

Neste itemn deve ser descrifo detalhadamente o procedimento qgue sera
realizado in loco, descrevendo o monitoramento real & o que de fato é
conveniente aoc programa em quest3o. A descricdo deve ser de forma objetiva,
clara & condizente com o gque é praticado no estabelecimento, deve ser
colocado neste item itens a serem controlados, bem como as condigbes gue

devem existir ou ser mantidas, para garantir a eficacia do autocontrole. Nao
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descrever procedimentos sem nexo ou que ndo tenha a ver com o programa
gue estd sendo descrifo, atentar- se muito a este item, pois & um dois mais
importantes na estrutura de um PAC, & nele que devem constar as informagoes
necessarias para gue todos que leem o programa possam entender como o

procedimento € realizado.

7. Monitoramento

Messe itern deve ser descrito os passos para realizar um monitoramento
adequado, preciso e auditavel. O procedimento de monitoramento pode ser
descrito nas planilhas para facilitar o trabalho do monitor, guando necessario.
Deve incluir:

O gue monitorar. deve se descrever o item gue esti sendo monitorado; seja

objetivo e claro.

« Frequéncia: deve se descrever qual perfodo que € realizado o
monitoramento.

=  Como monitorar: deve se descrever como gue o item & manitorado a
forma de aplicagao; seja detalhista, claro e objetivo.

* Responsavel por monitorar: deve se descrever qual a pessoa que realiza
o controle do item monitorado, de preferéncia indique pessoas gue
sejam detalhistas, perfeccionistas e gue tenham mente aberta para
aprender.

= Ma&o conformidade: deve se descrever gual o problema que foi verificado
ao realizar o monitoramento, de forma clara e objetiva.

8. Agdes Corretivas
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As acgbes corretivas definem guais as medidas a serem tomadas guando
existirem ndo conformidades. S8o divididas em agdes imediatas (corregdes) e

agdes plangjadas (ou agdes corretivas propriamente ditas).

= Agdes imediatas: descrever neste item qual ¢ agdo a ser tomada
imadiatamente diante da ndo conformidade detectada.
=  Aghes planejadas: descrever neste item a acdo a ser tomada a fim de

prevenir sua recorréncia.

9. Avaliacdo da Efetividade do PAC

Meste item deve se fazer uma avaliagdo geral dos programas implantados
buscando alternativas para eliminar as nao conformidades que ocorrem
frequentemente. Citar quais as agbes da gerencia do estabelecimento frente
aos problemas, como por exemplo, reunides com funciondrios do setor gue
mais temn problema, contratagdo de empresa consultora para melhorar os
processos, elc. Deve-se fazer registro das agdes e arguivar as mesmas para
possivel analise do fiscal.

10. Verificagao

Meste item deve ser descrito como é realizada a verificagdo do processo e
analise dos registros do monitoramente dos programas de autocontroles
aplicados na empresa. E realizada pelo Responsavel Técnico, e geralmente
realizada mensalmente. Tambem pode fazer parte da verificagdo o programa

de coleta e andlise microbiclégica de alimentos e superficies da empresa.

11. Anexos
Meste item deve ser descritas guais as planilhas gue estdo em Anexo ao

programa e gue foram citadas durante o texto. E ronstituido basicamente pelas
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planilhas de monitoramento de cada autocontrole, & o que mais se fizer
necessario, anexar ao programa.

12. Registros das Alteragoes

Meste item s8o indicadas as evidéncias da analise critica, da aprovacgdo, do
status e da data da revisdo, do procedimento documentado. 58o apontadas as
alteragbes realizadas.

Cabe i empresa escolher o local de inclusao das alteragies do documento.

13. Informagdes Adicionais

Neste item s&3o descritas informagdes adicionais que a empresa julgar
necessaro, de forma facultativa.
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MUNICIPIO DE TAMARANA

MODELO 6.5.2 — RELATORIO DE RECEBIMENTO DE MATERIA PRIMA

Relatdrio de Recebimento de Matéria Prima

Estabelecimaento:

Registro do SIM:

Data

Mome do
Fornecedor & n” da
nota fiscal

Matéria Prima

CQuantidade

N° do registro
de Inspegdo

Responsavel

Assinatura e carimbo do responsavel pela verificagao:
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ANEXO 6.5.3 — RELATORIO DE PRODUCAD

produzido

Relatorie de Producdo
Estabelecimento: Registro do SIM: Mis /Ao
Data Procute & ser Mtena: Prima Quantidade Lote Responsdvel

Assinatura e carimbo do responsdvel pela verificacao:
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Relatdrio de Expedicio

Estabelecimento: Registro do SIM: Més/Ano:
Produto : i
Data axpedido Quantidade Lote Comprador (nome e endereco) Responsavel
Assinatura e carimbo do responsivel pela verificacao:
52

Este documento foi publicado pela Prefeitura Municipal de Tamarana, por meio da Assessoria de Comunicac¢io, em, 31/10/2025. Sua autenticidade pode ser
comprovada neste endereco eletronico:
www.tamarana.pr.gov.br/novo/diario-oficial/



Jornal Oficial do Municipio de Tamarana

Pagina 77 de 118
Tamarana, 31 de outubro de 2025 @ Edicao 2228 - AnoXX-Semanal

MUNICIPIO DE TAMARANA

ESTADO DO PARANA
SECRETARIA DE AGRICULTURA

MODELO 6.5.5 — PLANILHA DE VERIFICACAO OFICIAL DAS AREAS DE INSPECAD
IN LOCO E DOCUMENTAL

LISTA DE FISCALIZACAD DAS AREAS DE INSPECAO IN LOCO E DOCUMENTAL
Manutengdo de instalagbes, eguipamentos e utensilios (incluindo iluminacdo, wentilacdo, aguas residuais e
calibracio); Agua de Abastecimento; Controle Integrado de Pragas; Higiene Industrial e Operacional; Higiene e
Habitos Higieénicos dos Funcionarios; Procedimentos Sanitarios Operacionais; Controle da matéria-prima (inclusive
aquelas destinadas ao aprowveitamento condicional), ingrediente & material de embalagem; Controle de
temperaturas; Andlise de Perigos e Pontos Criticos de Controle; Analises laboratoriais (Programas de autocontrole);
Controle de formulacdo de produtos e combate a fraude; Rastreabilidade e recolhimento; Bem-estar animal;
Identificacdo, remocdo, segregacdo e destinacSo do material especificado de risco {MER).

Estabelecimento: | Registro do S1M:
Enderaco: | Data:
Local / Area
Verificacio Equipamentos / Utensilios / instalagBes / Procedimentos C/NC/NA

Item ndo conforme | Descricdo da N3o Conformidade

Item ndo conforme | Acdo fiscal in loco

Aszinatura e Carimbo do Flscal de lnspecao:
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MODELO 6.5.6 — PLANILHA DE PPHO— LIBERAGAO DE ABATE

Procedimento Padrio de Higiene Pré-Operacional - Liberacdo de Abate

Estabelecimento: | Registro do SIM:

Endereco: Data:

Instrucdes de preenchimento: identificar a8 razdo social do estabelecimento, seu ndmero de registre no 5I1M, o
Municipio e Estado e a data de fiscalizagSo. Marcar na respectiva coluna a hora da verificagde documental & &
conformidade (C), n3o conforme (NC) ou ndo aplicivel (NA). De acordo com o verificado, na coluna ALSIU'S serd
identiticada a area de inspegSo e a unidade de inspegdo indicando a ndo conformidade no campo "descriggo da n3o
|_conformidade”. Assinar & carimbar. Frequéncia: sempra que houver abate.

FAualiar se: Os estabelecimentos executam os procedimentos de limpeza e sanitizac3o operacionais previstos nos
autocontroles; N3o existam residuos de matérias-primas e produtos efou equipamentos contaminados apos as
operagies de limpeza e sanitizagdo; Ha previsdo de monitoramentos diarios nos autocontroles e de gue os mesmos
sejam cumpridos fielmente; Quando ocorram contaminagdes ou outro tipo de alterago de mateérias-primas e
produtos, sdo tomadas agbes corretivas de forma a restaurar as condicbes sanitarias ideais e que sejam adotadas
também agdes preventivas; No caso do item anterior, seja dado o destino correto as matérias primas e produtos.

|__Area de inspecio Unidades de Inspeglo €/ NCf NA |

Item ndo conforme | Descrigdo da N3o Conformidade

Item ndo conforme | Acdo fiscal in loco

Assinatura e Carimbo do Fiscal de Inspecio:
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MODELO 6.5.7 — RELATORIO DE NAO CONFORMIDADE

RELATORIO DE NAO CONFORMIDADE - RNC

1. Data e hora: 2. Refatdrio n": 3. Estabelecimento e n®do SIM:

4. Para {nome e cargoj:

5. Embasamento legal (RIISPOA, legislacdo municipal, PAC, outras):

&. Descricdo da ndo conformidade (NC):

7. Reincidente: NAD [} SIM{ ) =Quando reincidente, informar o ndmero dos RWC anteriores que apontaram a
nao conformidade:

8. Acdo fiscal imediata:

9. Assinatura do Veterinario ou Fumcionario do Servigo de Inspegao:

10 Data limite para a devolugdo do ANC respondido:

11. Resposta do Gerente do Estabelecimento (agGes imediatas):

12. Resposta do Gerente do Estabelecimento [cronograma de acbes planejadas):

Este docwmento € uma notificocdo escrita do folha em atender as exigéncias regulamentares podem resultar em
odicionol ogfo odministrative e legal.

13, Assinatura do Gerente do Estabelecimento: 14, Data:
15. Assinatura de verificacdo do Veterinario ou Funcionario do SIM: 16. Data:
| | Efetivas { |} N3o Efetivas Mowo RMC n™
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MODELO 6.5.8 - MODELO DE ENTREGA DE RELATORIO DE NAO
CONFORMIDADE

Ao Sanhor(a)

Prezadofa) Senhar|a),

Por meio deste, entrego a relagdo de Relatdriafs) de Mao Conformidade (RMNC), identificado

, ha unidade

, localizado

o]

relatdrio de nio conformidade em Anexo é referente ao m°

onde a empresa deve apresentar ofs) plano(s) de aclo{des) imediata(s) e planejada(s) para os

mesmos. 05 relatérios devern ser respondidos e entregues ao servigo de inspegdo até a data de

de de 20 .

Atenciosamente,

Assinatura e Carimbo do Fiscal de Inspecio
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ANEXO T.

PROCESS0S ADMINISTRATIVOS

7.1 Objetivos

Estabelecer o procedimento operacional padrao que possibilita regulamentar
as penalidades gue serdoc aplicadas guando da ccorréncia de infragbes pelos
estabelecimentos.

7.2 Definigao

Consideram-se infraces o ato ou efeito de infringir as regras.

7.3 Aplicagao

Aplica-se a todos os estabelecimentos registrados no SIM, responsaveis do
SIM e Assessores Juridicos, Secretarios de Agricultura de Prefeitos dos

Municipios conveniados.

7.4 Procedimentos para Aplicagdo de Sangbes

Ma Lei de criagdo do servico de inspecao - SIM do municipio s8o previstas

as sangoes legais conforme o que segue:

Art. 12. O infrator gue descumprir as disposigies previstas nesta Lei serd
punido em carater administrativo.

5 1° Sem prejuizo da responsabilidade penal cabivel, a infrag8o a legislacao
referente  aos produtos de origem  animal, acarretara, isolada ou

cumulativamente, as sequintes sangoes ao infrator:

Este documento foi publicado pela Prefeitura Municipal de Tamarana, por meio da Assessoria de Comunicac¢io, em, 31/10/2025. Sua autenticidade pode ser
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| - adverténcia, quando o infrator for primario e ndo tiver agido com dolo ou
ma-fé,

Il - multa, que varia entre 10 & 1.000 UFMS's, nos casos ndo compreendidos

no inciso |}
Il - apreensdo ou condenacdo das matérias-primas, produtos, subprodutos e
derivados de ongem animal, guando n8o apresentarern condiges

higignico-sanitarias adequadas ao fim a que se destinam, ou forem

adulterados;

IV - suspensdo de atividade gue cause risco ou ameaga de natureza
higiénico-sanitaria ou no caso de embarago a agio fiscalizadora: e

V' - interdigdo, total ou parcial do estabelecimento, quando a infracio
consistir na adulteragdo ou falsificagdo habitual do produto ou se verificar,
mediante inspecdo técnica realizada pela autoridade competente, a

inexisténcia de condigdes higiénico-sanitarias adequadas.

§ 2" As multas previstas no inciso | ser&o agravadas ate o grau maximo, nos

casos de:

| - artificio;

Il - ardil,

Il - simulacao,

I\ - desacato;

\ - embaraco, ou

Este documento foi publicado pela Prefeitura Municipal de Tamarana, por meio da Assessoria de Comunicacdo, em, 31/10/2025. Sua autenticidade pode ser
comprovada neste endereco eletronico:
Wwww.tamarana.pr.gov.br/novo/diario-oficial/



Jornal Oficial do Municipio de Tamarana

Pagina 83 de 118
Tamarana, 31 de outubro de 2025 {é} Edicao 2228 - AnoXX-Semanal

MUNICIPIO DE TAMARANA

ESTADO DO PARANA
SECRETARIA DE AGRICULTURA

V1 - resisténcia a acao fiscal.

§ 3% O valor da multa sera definido levando-se em conta:

| - as circunstancias atenuantes ou agravantes, e

Il - a situagdo econdmico-financeira do infrator e os meios ao seu alcance

para cumprir a lei.

§ 4° A interdicdo de gue trata o inciso V do § 1° poderd ser levantada, apds o
atendimento das exigéncias que molivaram a sangao.

§ 5% Be a interdicdo ndo for levantada nos termos do paragrafo anterior,

decorridos 12 (doze) meses, sera cancelado o registro.

& 6 Quando fer o caso, o infrator serd punido mediante responsabilidade
civil & criminal.

§ 7 As sancbes previstas no caput serdo aplicadas pela autoridade
administrativa, no ambitc de sua atribuicdo, podendo ser aplicadas
cumulativamente, inclusive por medida cautelar, antecedente ou incidente de
procedimento administrativo, conforme descrito no Codigo de Defesa do
Consumidor.

§ 8° Caso o infrator venha a transgredir outras normas existentes gue
versam sobre os produtos de origem animal, sera punido conforme o disposto
nestas normas.

741 Das Responsabilidades
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Serdo responsabilizadas pela infrag@o, para efeite da aplicagdo das

penalidades nele previstas, as pessoas fisicas ou juridicas:

|.Fernecedoras de matérias-primas ou de produtos de origem animal, desde

a origem até o recebimento nos estabelecimentos registrados no SIM/POA,

ll. Proprietarias, locatarias ou arrendatarias de estabelecimentos
registrados no SIMPOA onde forem recebidos, manipulados, beneficiados,
processados, fracionados, industrializados, conservados, acondicionados,
rotulados, armazenados. distribuidos ou expedidos matérias-primas ou
produtos de origem animal;

. Que expedirem ou lransportarem matérias-primas ou produtos de

origem animal.

A responsabilidade a que se refere o caput abrange as infragbes cometidas
por guaisquer empregados ou prepostos das pessoas fisicas ou juridicas que
exergam afividades industriais e comerciais de produtos de origem animal ou
de matérias-primas.

7.4.2 Das Medidas Cautelares

Se houver evidéncia ou suspeita de gue um produto de origem animal
represente risco & sadde publica ou temha sido alterado, adulterado ou
falsificado, o 3SIM/POA devera adotar, isolada ou cumulativamente, as

seguintes medidas cautelares:
| - apreensao do produto, dos rotulos & embalagens,
Il - suspensdo provisdria do processo de fabricagdo ou de suas etapas;
Il - coleta de amostras do produlo para realizagao de analises laboratoriais;

IV - determinar a realizacdo pela empresa de coleta de amostras para
andlises laboratoriais, a serem realizadas em laboratério propric ou

credenciado.
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§ 1° Sempre gue necessario, serd determinada a revisao dos programas de

autacontrole dos estabelecimentos.

§ 2° As medidas cautelares devem ser proporcionais e tecnicameants

relacionadas aos fatos que as molivaram.

§ 3% Quando a apreensdo de produtos for motivada por deficiéncia de
controle de processo de producdo, as medidas cautelares poderdo ser

estendidas a oulros lotes de produtos fabricados sob as mesmas condigdes.

§ 4* As medidas cautelares adotadas cujas suspeitas que levaram a sua

aplicacao nao forem confirmadas serdo levantadas.

§ &° Apds a identificagdo da causa da irregularidade e a adogdo das
medidas corretivas cabiveis, a retomada do processo de fabricacdo sera

autorizada.

§ 6" Quando for tecnicamente pertinente, a liberacBo de produtos
apreendidos podera ser condicionada & apresentagio de laudos laboratoriais

que evidenciem a inexisténcia da irregularidade.

§ 7 O disposto no capul ndo afasta as competéncias de oulros drgdos

fiscalizadores, na forma da legislagio.

O SIM podera determinar que o estabelecimento desenvolva e apligue um
plano de amostragem delineado com base em critérios cientificos para
realizagio de analises laboratoriais, cujos resultados respaldardo a
manutengio da retomada do processo de fabricagdo quando a causa gue
motivou a adogdo da medida cautelar for relacionada as deficiéncias do
controle de processo de producdo. As amostras de gue frata o caput serdo
coletadas pela empresa e as analises serdo realizadas em laboratdrio propric

ou credenciado.

743 Das Infragbes

Constituem infragbes ao disposto no Decreto, além de outras previstas:
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| - construir, ampliar ou reformar instalagdes sem a prévia aprovacao no
SIM/POA, quando houver aumento de capacidade de produgdo ou alteragdo do
fluxo de materias primas, dos produtos ou dos funcionarios;

Il - ndo realizar as transferéncias de responsabilidade ou deixar de notificar o
comprador, o locatario ou o arrendatario sobre esta exigéncia legal, por ocasiao

da venda, da locagdo ou do arrendamento;

Il - wtilizar rétulo que ndo atende ao disposto na legislacdo aplicavel

especifica;

N - expedir matérias-primas, ingredientes, produtos ou embalagens em

condigbes inadequadas;

V - ultrapassar a capacidade maxima de abate, de industrializagdo, de
beneficiamento ou de armazenagem,

V1 - elaborar produtos gue n3o possuam processos de fabricagio, de

formulagio e de composiGao registrados no SIMIPOA,;

Vil - expedir produtos sem rotulos ou cujos rotulos nac tenham sido
registrados no SIM/POA,

VIl - desobedecer ou inobservar os preceitos de bem-estar animal e em
normas complementares referentes aos produtos de origem animal;

X - desobedecer ou inobservar as exigéncias sanitarias relativas ao
funcionamento & & higiene das instalagdes, dos equipamentos, dos utensilios e

dos trabalhos de manipulagdo e de preparo de matérias-primas e de produtos;

X - omitir elementos informativos sobre composicio centesimal e tecnolGgica

do processo de fabricagao;

X1 - receber, ufilizar, transportar, armazenar ou expedir matéria-prima,

ingrediente ou produto desprovido da comprovagao de sua procedéncia;

Xl - reutilizar processo, substncia, ingredientes ou aditivos gue ndo
atendem ao disposto na legislacao especifica;
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comprovada neste endereco eletronico:
Wwww.tamarana.pr.gov.br/novo/diario-oficial/



Jornal Oficial do Municipio de Tamarana

Pagina 87 de 118
Tamarana, 31 de outubro de 2025 {é} Edicao 2228 - AnoXX-Semanal

MUNICIPIO DE TAMARANA

ESTADO DO PARANA
SECRETARIA DE AGRICULTURA

X - ndo cumprir o5 prazos previstos nos documentos expedidos em
resposta ao SIM/POA relativos a planos de ag¢do, fiscalizagbes, autuagies,
intimacgGes ou notificagies:

XV - adquirir, manipular, expedir ou distribuir produtos de origem animal

fabricados em estabelecimento ndo registrado em nenhum servigo de inspecao

ou guando este estiver fora do seu Ambito de comercializacao,

X\ - fabricar, expedir ou distribuir produtos de origem animal com rotulagem

falsificada,

XM - elaborar produtos gue nao atendem ao disposto na legislagao
especifica ou em desacordo com o0s processos de fabricago, de formulago e

de composicdo registrados pelo SIM/POA,

XV - ulilizar produtos com prazo de validade vencida em desacordo com os

critérios estabelecidos na legislacao;

XV - sonegar informacgdo que, direta ou indiretamente, interesse aos

drgaos fiscalizadores e ao consumidor;
XIX - fraudar registros sujeitos & verificago pelo SIMIPOA;

XX - ceder ou utilizar de forma irregular lacres, carimbos oficiais, rétulos e

embalagens;

XXl - adulterar gualquer matéria-prima, ingrediente ou produto de origem

animal;

XXIl - simular a legalidade de matérias-primas, de ingredientes ou de

produtos de crigem desconhecida;

XXM - embaracar a agio de servidor do SIM/POA no exercicio de suas
fungdes, com vistas a dificultar, a retardar, a impedir, & restringir ou a burlar os

trabalhos de fiscalizacao;

XX - desacatar, intimidar, ameacar, agredir ou tentar subornar se o
servidor do SIM/POA,;

Este documento foi publicado pela Prefeitura Municipal de Tamarana, por meio da Assessoria de Comunicacdo, em, 31/10/2025. Sua autenticidade pode ser
comprovada neste endereco eletronico:
Wwww.tamarana.pr.gov.br/novo/diario-oficial/



Jornal Oficial do Municipio de Tamarana

Pagina 88 de 118
Tamarana, 31 de outubro de 2025 {é} Edicao 2228 - AnoXX-Semanal

i

MUNICIPIO DE TAMARANA

ESTADO DO PARANA
SECRETARIA DE AGRICULTURA

XXV - produzir ou expedir produtos gue representem risco a salde publica;

XXV - utilizar materias-primas e produtos condenados ou ndo inspecionados

no preparo de produtos usados na alimentacac humana;

KXV - utilizar materias-primas e produtos condenades, ndo inspecionados
ou sem procedéncia conhecida no preparo de produtos usados na alimentagao

humana;
FXM - fraudar documentos oficiais;

XXIX- ndo realizar o recolhimento de produtos gue possam incorrer em risco

a saude ou gue tenham sido adulterados;

XXM - deixar de fornecer os dados estatisticos de interesse do SIM/POA nos

prazos regulamentares,

XXX - prestar ou apresentar informacdes incorretas ou inexatas referentes 4
quantidade, & qualidade e 3 procedéncia das matérias-primas, dos ingredientes
& dos produtos ao SIM/POA;

XXX - por aos produtos novos prazos depois de expirada a sua validade,
KX - importar matérias-primas ou produtos de origem animal adulterados;

XXX - iniciar atividade sem atender exigéncias ou  pendéncias

astabelecidas por ocasido da concessdo do titulo de registro;

XXXV - utilizar de forma irregular ou inserir informacbes ou documentacao

falsas, enganosas ou inexatas ao SIM/POA;

KHXMI - prestar ou apresentar informacgoes, declaragbes ou documentos
falsos ao SIMPOA:

KHXMN - receber, manipular, beneficiar, industrializar, fracionar, conservar,
armazenar, acondicionar, embalar, rotular ou expedir produtos de origem

animal sem possuir registro no drgdo de fiscalizagao competente;

KXV - descumprir determinagbes sanitarias de interdicdo total ou parcial

de instalagbes ou equipamentos, de suspensio de atividades ouw outras
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impostas em decorréncia de fiscalizagtes ou autuacgdes, incluidas aguelas
determinadas por medidas cautelares;

KAXIX - nao realizar os tratamentos de destinagdo industrial ou de
aproveitamento condicional estabelecidos neste Decreto ou em normas

complemeantares ou ndo dar a destinagio adequada aos produtos condenados.

Consideram-se improprios para ¢ consumo humaneo, na forma em gue se
apresentam, no todo ou em parte, as matérias-primas ou os produtos de
origem animal que:

| - apresentem-se alterados,
Il - apresentem-se adulterados;

[l - apresentem-se danificados por umidade ou fermentacdo, rangosos, Com
caracteristicas fisicas ou sensoriais anormais, contendo quaisquer sujidades ou
que demonstrem pouco cuidade na manipulagdo, na elaboragdo, na

conservacao ou no acondicionamento;

IV - contenham substancias ou contaminantes que naoc possuam limite
estabelecido em legislagdo, mas que possam prejudicar a sadde do

consumidor;

V - contenham substancias toxicas ou compostos radioatives em niveis

acima dos limites permitidos em legislacdo especifica;

V1 - contenham microrganismos patogénicos em niveis acima dos limites

permitidos em normas complementares e em legislagao especifica;
VIl - revelem-se inadequados aos fins a que se destinam;

Vil - sejam obtidos de animais gue estejam sendo submetidos a tratamento
com produtos de wso veterinario durante o periodo de caréncia recomendado
pelo fabricante;

IX - sejam oblidos de animais gue receberam alimentos ou produtos de uso

velerinario que possam prejudicar a gqualidade do produto;
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X - apresentem embalagens estufadas;

Xl - apresentem embalagens defeituosas, com seu conteddo exposto &

contaminagdo e a deterioragao;
Xl - estejam com o prazo de validade expirado;
Xl - no possuam procedéncia conhecida; ou

XNV - ndo eslejam claramente identificados como  oriundos  de
estabelecimento sob inspecao sanitaria.

Outras situacbes nao previstas nos incisos de | a XXXIX podem tornar as
matérias-primas e os produtos impréprios para consumo humano, conforme
critérios definidos pelo SIM/POA.

Além dos casos acima, as cames ou os produtos cameos devem ser
considerados improprios para consumo humano, na forma como se
apresantam, quando:

| - sejam obtidos de animais gue se enguadrem nos casos de condenacao

previstos neste Decreto e em normas complementares;

Il - estejam mofados ou bolorentos, exceto nos produtos em que a presenca
de mofos seja uma consequéncia natural de seu processamento tecnologico;

ou

lIl - estejam infestados por parasitas ou com indicios de agio por insetos ou
roedores. |V - 580 ainda considerados impréprios para consumo humano a
carne ou os produtos carneos obtidos de animais ou matérias-primas animais
nao submetidos 4 inspecdo sanitaria oficial.

Alem dos casos previstos nos incisos de | a XXXIX, o pescado ou os
produtos de pescado devem ser considerados improprios para consumo

humano, na forma como se apresentam, quando:
| - estejam em mau estado de conservagao e com aspecto repugnante,

Il - apresentem sinais de deterioracao;

1o

Este documento foi publicado pela Prefeitura Municipal de Tamarana, por meio da Assessoria de Comunicacdo, em, 31/10/2025. Sua autenticidade pode ser
comprovada neste endereco eletronico:
Wwww.tamarana.pr.gov.br/novo/diario-oficial/



Jornal Oficial do Municipio de Tamarana

Pagina 91 de 118
Tamarana, 31 de outubro de 2025 {é} Edicao 2228 - AnoXX-Semanal

MUNICIPIO DE TAMARANA

ESTADO DO PARANA
SECRETARIA DE AGRICULTURA

Il - sejam portadores de lesdes ou doengas:
IV - apresentem infecgdo muscular maciga por parasitas;

V - tenham sido fratados por antisséplicos ou conservadores néo
autorizados pelo SIMPOA;

Wl - tenham sido recolhidos j@ mortos, salve guando capturados em
operagies de pesca;

VIl - apresentem perfuragdes dos envoltorios dos embutidos por parasitas.

Além dos casos previstos nos incisos de | a XXXIX, os ovos e derivados
devem ser considerados imprdprios para consumo humano, na forma como se

encontram, quando apresentem:

| - alteragdes da gema e da clara, com gema aderente & casca, gema
rompida, presenga de manchas escuras ou de sangue alcangando também a
clara, presenca de embrido com mancha orbitaria ou em adiantado estado de

desenvolvimento,
Il - mumificagdo ou estejam secos por oulra causa;
Il - podrid@o vermelha, negra ou branca;
IV - contaminagio por fungos, externa ou internamente;

V - sujidades externas por materiais estercorals ou tenham tide contato com
substancias capazes de transmitir odores ou sabores estranhos;

V1 - rompimento da casca e estejam sujos, ou
VIl - rompimento da casca e das membranas testaceas,

Vil - s30 também considerados impréprios para consumo humano os ovos

gue foram submetidos ao processo de incubagdo,

Além dos casos previstos nos incisos de | a XXX, considera-se improprio

para gualguer tipo de aproveitamento o leite cru, quandao:

11
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| - provenha de propriedade interditada pela auloridade de sadde animal

competente,

Il - na selegao da matéria-prima, apresente residuos de produtos inibidores,
de neutralizantes de acidez, de reconstituintes de densidade ou do indice
crioscopico, de conservadores, de agenfes inibidores do crescimento
microbiano ou de outras substancias estranhas 4 sua composicao,

Il - apresente corpos estranhos ou impurezas gue causem repugnancia; ou
IV - revele presenca de colostro.

O leite considerado improprio para qualquer tipo de aproveitamento e
gualguer produto que tenha sido preparado com ele ou gue a ele tenha sido
misturado devemn ser descartados e inutilizados pelo estabelecimento. Também
considera-se improprio para predugao de leite para consumo humano direto o

leite cru, quando:

| - ndo seja aprovado nos testes de estabilidade térmica estabelecidos em

noarmas complemen lares.

Alem dos casos previstos nos incisos de | a XXXIX, s8o considerados
improprios para consumo humano, na forma como se apresentam, o mel e o
mel de abslhas sem ferr8o gque evidenciem fermentagac avancada ou
hidreximetilfurfural acima do estabelecido, conforme o disposto em narmas
complementares. Para efeito das infragies, as matérias primas e os produtos
580 considerados alterados ou adulterados.

Sdo consideradas alteradas as matérias primas ou os produtos que
representem condicbes higiénico sanitdrias adequadas ao fim a gue se

destinam & incorrem em risco a saude publica.

580 considerados adulterados as matérias primas ou os produtos de origem
animal:

| — fraudados:
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a) as matérias-primas e os produtos que tenham sido privados parcial ou
totalmente de seus componentes caracteristicos em razdo da substituico por
outros  inertes ou  estranhos, n2o atendendo ao disposto na legislacao

especifica,

b} as matérias-primas e os produtos com adigdo de ingredientes, de aditivos,
de coadjuvantes de tecnologia ou de substancias com o objetivo de dissimular
ou de ocultar alteragSes, deficiéncias de qualidade da materia-prima ou

defeitos na elaboragao;

€) as matérias-primas e os produtos elaborados com adigao de ingredientes,
de aditivos, de coadjuvantes de tecnologia ou de substancias com o objetivo de

aumentar o volume ou o peso do produto

d) as matérias-primas e o5 produtos elaborados ou comercializados em
desacordo com a fecnologia ou o processo de fabricagio estabelecido em
normas complementares ou em desacordo com o processo de fabricacdo
registrado, mediante supressdo, abreviagdo ou substituicdo de etapas

essenciais para qualidade ou identidade do produto;

e) o5 produtos gue sofram alleragbes na data de fabricagdo, na data ou no
prazo de validade.

Il - falsificados:

a) as matérias-primas e os produtos em que tenham sido utilizadas
denominagbes diferentes das previstas neste Decreto, em  normas

complementares ou no registro de produtos junto ao SIN/POA;

b} as matérias-primas e os produtos gque tenham sido elaborados,
fracicnados ou reembalados, expostos ou ndo ao consumo, com a aparéncia e
as caracteristicas gerais de outro produto registrado junto ao SIM/POA e gue

se denominem como este sem que o 5&ja,

13
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c) as matérias-primas e os produtos que tenham sido elaborados de espécie
diferente da declarada no rotulo ou divergente da indicada no registro do

produto

d}) as matérias-primas e os produtos gue n@o tenham sofride o
processamento especificado em seu registro, expostos ou ndo ao consumao, &

que estejam indicados como um produto processado;

e) as matérias-primas e os produtos gue sofram alteracdes no prazo de
validade,

f} as materias-primas & os produtos que nao atendam as especificacdes

referentes & natureza ou & origem indicadas na rotulagem.

0O SIMPOA com base no Ministério da Agricultura, Pecuaria e
Abastecimento estabelecera normas complementares, os critérios de
destinacao de matérias-primas e de produtes julgados improprios para o
consumo humano, na forma em gue se apresentem, incluidos sua inutilizacao,
0 seu aproveitamento condicional ou sua destinagdo industrial, quando seja

tecnicamente viavel.
Enguanto outras normas nao forem editadas, o SIM/POA podera:

| - autorizar que produtos julgades impréprios para o consumo, na forma gue
se apresentam, sejam submetidos a tratamentos especificos de
aproveitamento condicional ou de destinacdo industrial gue asseguremn a
eliminagdo das causas que os motivaram, mediante solicitagio tecnicameants

fundamentada;
Il - determinar a condenagao dos produtos a que se refere o inciso 1.

O disposto acima nao se aplica aos casos de aproveitameanto condicional de

que trata o artigo 172 & suas alteragbes.

Mos casos previstos nos incisos de | a XXXIX, independentemente da
penalidade administrativa aplicavel, podem ser adotados os Seguintes

procedimentos:
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| - nos casos de apreensio, apds reinspacdo completa, as matérias-primas e
os produtos podem ser condenados ou pode ser autorizado o seu
aproveitamento condicional para a alimentagio hurmana, conforme disposto em

normas complementares; e

Il - nos casos de condenacdo, pode ser permitido o aproveitamento das

matérias primas e dos produtos para fins ndo comestiveis.

.44 Das Penalidades

As penalidades a serem aplicadas por autoridade competente terdo natureza
pecuniaria ou consistirao em obrigagdo de fazer ou de nao fazer, assegurados
os direitos a ampla defesa e ao contraditério,

Aos infratores dos dispositivos contidos na presente Instrucdo e de atos
complementares gue forem expedidas visando o seu cumprimento, serdo

aplicadas, isclada ou cumulativarmente com outras penalidades:
| - adverténcia guando o infrator ndo tiver agido com dolo ou ma f&;
Il - multa:
1. Novalorde _

a) Construir, ampliar ou reformar instalagbes sem a prévia aprovagao no
SIM/IPOA;

b) Nao realizar as transferéncias de responsabilidade ou deixar de notificar o
comprador, o locatario ou o arrendatario sobre esta exigéncia legal, por ccasio
da venda, da locagio ou do arrendamento;

c) Utilizar rotule que nac atende ao disposto na legislagdo aplicavel
especifica;

d) Expedir matérias-primas, ingredientes, produtos ou embalagens em

condigdes inadequadas;
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&) Uitrapassar a capacidade maxima de abate, de industrializacdo, de

beneficiamento ou de armazenagem;

f) Elaborar produtos que nao possuam processos de fabricacao, de

formulagdo e de composicao registrados no SIMIPOA,

g) Expedir produtos sem rotulos ou produtos gque ndoc tenham sido
registrados no SIM/POA,;

h) Deixar de fornecer os dados estatisticos de interesse do SIM/POA nos

prazos regulamentares,
2. Mo valor de :

a) Desobedecer ou inobservar o5 preceitos de bem-estar animal e em

normas complementares referentes aos produtos de origem animal;

b} Desobedecer ou inobservar as exigéncias sanitarias relativas ao
funcionamento e & higiene das instalages, dos eguipamentos, dos utensilios e

dos trabalhos de manipulacio e de preparo de materias-primas e de produtos,

c) Omitir elementos informativos sobre composicao centesimal e tecnologica

do processo de fabricagao;

d) Receber, utilizar, transportar, armazenar ou expedir matéria-prima,
ingrediente ou produto desprovide da comprovacio de sua procedéncia;

&) Utilizar processo, substancia, ingredientes ou aditives que nao atendem

ao disposto na legislacdo especifica;

f} Nao cumprir os prazos previsios nos documentos expedidos em resposta
ao SIM/IPOA relativos a planos de agao, fiscalizagtes, autuacies, intimagies

ou notificagdes;

g) Adguirir, manipular, expedir ou distribuir produtos de origem animal
fabricados em estabelecimeanto nao registrado em nenhum servigo de inspecao

ou guando este esfiver fora do seu dmbito de comercializagio;
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h) Fabricar, expedir ou distribuir produtos de origem animal com rotulagem
falsificada;

i} Elaborar produtos que ndo atendem ao disposto na legislagdo especifica
ou em desacordo com os processos de fabricacdo, de formulac@o e de

composicao registrados pelo SIMPOA;

j) Prestar ou apresentar informacbes incorretas ou inexatas referentes a
guantidade, a gualidade e a4 procedéncia das matérias-primas, dos ingredientes
e dos produtos ao SIMPOA;

k) Apor acs produtos noves prazos depois de expirada a sua validade.
3. Novalorde __ :

a) Utilizar produtos com prazo de validade vencida em desacordo com oS

critérios estabelecidos em normas complementares;

b} Sonegar informagao que, direta ou indiretamente, interesse ao SIM/POA e

ao consumidor;
¢} Fraudar registros sujeitos & verificacdo pelo SIM/POA,

d) Ceder ou utilizar de forma irregular lacres, carimbos oficiais, rotulos e

embalagens;
&) Adulterar matéria-prima, ingredients ou produto de origem animal;

f) Simular a legalidade de matérias-primas, de ingredientes ou de produtos

de origem desconhecida;

g) Embaragar a acdo de servidor do SIM/POA no exercicio de suas fungies,
com vistas a dificultar, a retardar, a impedir, a restringir ou a burlar os trabalhos

de fiscalizagao;

h) Desacatar, intimidar, ameagar, agredir ou tentar subornar se o servidor do
SIMIPOA;

i} Produzir ou expedir produtos gue representem risco & salde publica;
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|} Utilizar matérias-primas & produtos condenados, ndo inspecionados ousem
procedéncia conhecida no preparc de produtos usados na alimentacio

humana;

k) Utilizar, substituir, subtrair ou remover, fotal ou parcialmente,
matéria-prima, produto, rotulo ou embalagem apreendidos pele SIM/POA e

mantidos sob a guarda do estabelecimento;
[} Fraudar documentos oficiais;

m) Mao realizar o recolhimento de produtos gue possam incorrer em risco

saude ou que tenham sido adulterados;

n) Prestar ou apresentar informacdes, declaragdes ou documentos falsos ao
SIMPOA,;

a) Receber, manipular, beneficiar, industrializar, fracionar, conservar,

armazenar,

p) Acandicionar, embalar, rotular ou expedir produtos de origem animal sem

possuir registro no drgao de fiscalizagdo competente;

q) Descumprir determinagdes sanitarias de interdicdo total ou parcial de
instalactes ou equipamentos, de suspensdo de atividades ou outras impostas
em decorréncia de fiscalizagdes ou autuagdes, incluidas aquelas determinadas
por medidas cautelares;

r) Nao realizar os tratamentos de destinacdo industrial ou de aproveitamento
condicional estabelecidos neste Decreto ou em normas complementares ou
nao dar a destinagio adequada aos produtos condenados.

Il - apreens&o ou condenagdo das matérias-primas e dos produtos de
origem animal, quando ndo apresentarem condigbes higiénico-sanitarias

adequadas ao fim a que se destinam, ou forem adulterados;

IV - suspenséo de atividade, gquando causar risco ou ameaga de nalureza

higi&énico-sanitaria ou quando causar embarago a acdo fiscalizadora;
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V- interdicac total ou parcial do estabelecimento, quando a infragdo consistir
na adulteragdo ou na falsificagdo habitual do produto ou guando se verificar,
mediante inspecdo técnica realizada pela autoridade competente, a

inexisténcia de condigdes higiénico-sanitarias adequadas,
WVl - cassacao de registro ou do relacionamento do estabelecimento.

As multas previstas serfo agravadas até o grau maximo, nos casos de

artificio, ardil, simulacio, desacato, embaraco ou resisténcia a acao fiscal.

A suspensdo de atividades de gue trata o inciso IV e a interdicdo de que
trata o inciso V do caput serdo levantadas nos termos do disposto no art. 517
art. 517-A do decreto 9013 de 25/03/2017 e suas alteragies.

Se a interdigao total ou parcial ndo for levantada, apds doze meses, sera

cancelado o registro ou o relacionamento do estabelecimento.

As sangbes de que tratam os incisos |V e V poderdo ser aplicadas de forma
cautelar, sem prejuizo as medidas cautelares previstas no art. 495 do decrelo
n"8013 de 29/03/2017 e suas alteragdes.

As infragbes classificadas como leves, moderadas ou graves poderdo
receber graduacaco superior, nos casos em que a falta cometida implicar risco a
saude ou aos interesses dos consumidores, ou, ainda, pelas sucessivas

reincidéncias.

Aps gque cometerem outras infragbes a este Decreto ou as normas
complemeantares, sera aplicada multa no valor compreendido entre dez e cem
por cento do valor maximo da multa, de acordo com a gravidade da falta e seu
impacto na sadde poablica ou na sadde animal, observadas as circunstancias

atenuantes e agravantes.
a) 8o consideradas circunstancias atenuantes:
| - o infrator ser priméario na mesma infracao;

Il - a agao do infrator ndo ter sido fundamental para a consecugdo do fato;
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Il - o infrator, espontaneamente, procurar minorar ou  reparar as

consequéncias do ato lesivo gue the for imputado;
IV - & infrac@o cometida configurar-se como sem dolo ou sem ma-fe;
V - a infraco ter sido cometida acidentalmente;
VI - ainfracdo ndo acarretar vantagem econdmica para o infrator;
VIl - a infragio ndo afetar a qualidade do produto; (Decreto 10.468, 2020).

Vill - o infrator comprovar que corfigiu a iregularidade gue motivou a

infragdo, até o prazo de apresentagdo da defesa;

IX - o infrator ser estabelecimento agroindustrial de peguenc porte de
produtos agropecudrios gue se enquadra nas definigbes dos incisos do art.
18-A da Lei Complementar n® 123, de 2006

b} Sao consideradas circunstancias agravantes:
| - o infrator ser reincidente especifico;

Il - o infrator ter cometido a infrago com vistas & oblencBo de qualguer tipo

de vantagem,

Il - o infrator deixar de tomar providéncias para evitar o ato, mesmo tendo

conhecimento de sua lesividade para a sadde plblica;
IV - o infrator ter coagido outrem para a execugdo material da infragdo;

V - a infragdo ter consequéncia danosa para a saude publica ou para o

consumidor;

Wl - o infrator ter colocado obstaculo ou embarago 4 agao da fiscalizagao ou

a inspecao,
Wil - o infrator ter agido com dolo ou com ma-fé; ou

Vil - o infrator ter descumprido as obrigacbes de depositario relativas a

guarda do produto.
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As penalidades a que se refere a presente instrugdo serdo aplicadas, sem
prejuizo de outras que, por lei, possam ser impostas por autoridades de salde
publica ou policiais. As multas a que se refere a presente instrugao
serdo dobradas na reincidéncia e, em casoc algum, isentam o infrator da
inutilizagdo do produto, quando essa medida couber, nem tampouco o isentam

de a¢do civil e criminal.

As multas a gue se refere esta instrugao nao isentam o infrator da apreensao
ou da inutilizagdo do produto, da interdicdo total ou parcial de instalagdes, da
suspensao de atividades, da cassagio do registro ou do relacionamento do

estabelecimento ou da agao criminal, guando tais medidas couberam.

| - considera-se reincidéncia, para os fins desia insftrugdo, o novo
cometimento, pelo mesmo transgressor, de infragdo pela qual ja tenha sido
autuado, julgada, e que n8oc haja mais cabimento de gualguer recurso
administrativo.

Il - a agdo civil e eriminal cabe ndo sd pela natureza da infragio, mas em

todos os casos que se seguirem a reincidéncia.

Il - a agdo civil & criminal ndo exime o infrator de outras penalidades a

serem aplicadas, a julzo do SIM/POA.

IV - a suspensao da atividade do estabelecimento, a interdigéo e o
cancelamento do registro ou relacionamento sdo de competéncia do
responsavel do SIM/POA.

Cabe ao infrator arcar com os eventuais custos de remogao, de transporte e

de destruigdo dos produtos condenados.

Cabe ao infrator arcar com 05 eventuais custos de remogdo e de transporte
dos produtos apreendidos e perdidos em favor da Unido que serdo destinados
aos programas de seguranga alimentar & combate a formne, nos termos do § 4°
do art. 2° da Lei n® 7.888, de 1989.
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Sera aplicada a suspensao da atividade, sem prejulzo a oulras sangbes, os
casos previstes no artige 514 e 515 do decreto n® 9013 de 29/03/2017 e suas

alteragbes.

Sera aplicada a interdicdo total ou parcial, sem prejuizo a outras sangées, 0s
casos previstos 517 e 517 - A do decreto n® 9013 de 29/03/2017 e suas

alteragies.

Sera aplicada a cassagdo do registro, sem prejulzo a outras sancbes, os

casos previstos 519 do decreto n® 89013 de 29/03/2017 e suas alteragbes.

Méc pode ser aplicada multa, sem gue previamente seja lavrado o auto de
infragdo detalhando a falta cometida, o artigo infringido, a natureza do

estabelecimento, a respectiva localizago e a firma responsavel.

7.4.5 Do Auto de Infragdo

O descumprimento as disposigbes do decreto e s normas complementares
sera apurado em processo administrative devidamente instruide, iniciado com a

lavratura do auto de infragdo.

O auto de infracdo deve ser lavrado pelo Médico veterindrio do Servigo de
Inspecac Municipal, devendo ser claro e preciso, sem rasuras nem emendas, e

deve descrever a infragdo cometida e a base legal infringida.

O auto de infragdo deve ser assinado pelo servidor que constatar a infragéo,
pelo proprietario do estabelecimento ou representantes da firma e por duas

testemunhas.

*Mota: Sempre gue o infrator se negar a assinar o auto de infracio, sera feita
declaragdo a respeito no proprio auto, remetendo-se uma das vias ao
proprietario da firma, responsavel pelo eslabelecimento, por correspondéncia
registrada e mediante aviso de recebimento — AR.
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Mo caso de infratores indeterminados, desconhecidos ou com domicilio
indefinido ou na impossibilidade da cientificagio, a ciéncia sera efetuada por
publicacdo oficial. A assinatura e a data apostas no auto de infracio por parte
do autuado, ao receber sua copia, caracterizam intimacao valida para todos os

efeitos legais.

A autoridade que lavrar o auto de infragdo deve extral-lo em 02 (duas) vias,

sendo gue a primeira sera entregue ao infrator e a segunda ao SIM/POA.

O infrator deverd entregar a defesa por meio de copia fisica e devera
observar o hordrio de atendimento ao publico do local a ser entregue, ndo serd

aceito defesa entregue por meios virtuais.

Q infrator podera apresentar defesa ao 6rgdo que lavrou o auto, em ate 15
{quinze)} dias apds a lavratura do auto de infragBo, cuja decisfo, em primeira

instancia, cabera ao Secretdrio da Agricultura do Municipio.

Apds ciéncia da decisdo proferida pelo Secretario da Agricultura do
Municipio, cabera a empresa recurso em face da mesma, em Unica e dltima
instancia, no prazo de 15 (guinze) dias, cuja decisdo final caberd ao Prefeito

Municipal efou Vice-prefeito.

A defesa apresentada pelo infrator sera, em gualguer caso, protocolada no
SIM/POA, onde constara a identificagio do servidor e a data de recebimento,
apds, encaminhado ao Secretaric da Agricultura do Municipio. © mesmo sera
feito com relagdo a recurso, porém este deve ser encaminhado ao Prefeito

Municipal.
MNao serfo conhecidos a defesa ou recurso interpostos:
| - fora do prazo;
Il - entregues por meios virtuais;
Il - perante drgdo incompetente;
IV - por pessoa nao legiimada;

V- apds exaurida a esfera administrativa.
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Julgado em definiive o auto de infragdo e aplicada multa a autuada, a
decis@o serd encaminhada ac setor responsavel que procederd a cobranga da
multa. O Municipio deve converter o valor da multa em UFRM (Unidade Fiscal

de Referéncia Municipal).

O infrator, uma vez multado e encerrado o processo administrative, terd 30
(trinta) dias para efetuar o pagamento da multa e exibir ao SIM/POA o

compelente compraovante de recolhimento & reparticao.

O nao recolhimento da multa no prazo legal implica na cobranga fiscal a ser
promovida pelo respective Municipio, por meio da conslituigdo de certidao de
divida afiva. Neste caso, podera ser determinada a suspensao das atividades

do estabelecimento.

A aplicagdo da multa n8o isenta o infrator do cumprimento das exigéncias
gue a fenham moflivado, dando quando for o caso, novo prazo para o
cumprimento, findo o qual poderd, de acordo com a gravidade da falta e a julzo
do SIM/PCA, ser novamente multado no dobro da multa anterior, ter as
atividades suspensas ou cancelado o registro ou relaciohamentc do

estabelecimento.

Os servidores do SIM/POA, guando em servigo da fiscalizagdo tém livre
entrada a qualquer dia e hora, em guaisquer estabelecimentos produtos de

arigem animal registrados no servigo de inspegao.

O wvalor das multas cobradas através de autos de infragio, devera ser
destinado e vinculado ao setor do Servigo de Inspecao Municipal — SIM/POA, a

ser ulilizado na compra de equipamentos para uso do servigo de Inspecao.

7.4.6 Dos Documentos

Para fins de interdigio total ou parcial de estabelecimento, utiliza-se o AUTO
DE INTERDI(;.ED_. conforme Modelo 7.5.1.
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Para fins de apreensdo de produtos, utiliza-se o AUTO DE APREENSSAQ,

conforme Modelo 7.5.2.

Para fins de suspensdo de atividade, uliliza-se o AUTO DE SUSPENSAOD,
conforme Modelo 7.5.3.

Para fins de infragdo deve ser utilizado o AUTO DE INFRACAQ, conforme
Modelo ANEXO 7.5.4.

7.5 Modelos
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MODELO 7.5.1 = AUTO DE INTERDICAD

AUTO DE INTE RDICﬁﬂ
ND F
Mo dia de de , a5 horas, no Municipio
de no
estabelecimento denominado ,
registrado no SIM ne ; de propriedade
de . O servico de inspecaoc

SIM/POA, abaixo nominado e assinado, lavra o presente auto de interdicio por constar

interditando
, de acordo com o disposto (embasamento

legal) . 0 mesmo fica proibido
de por um
periodo : o

presente auto de interdicdo, lavrado em 02 (duas) vias de igual teor, lido e achado
conforme, vai assinado pelo inspetor veterindrio do 5IM, pelo(a) proprietdrio{a) do
estabelecimento ou responsavel, ao qual sera entregue a segunda via.

Assinatura e identificagdo do Autuante:

Data: de de

Assinatura e identificacao do Autuado:

Ciente, recebi a 22 via em / /

Testemunhas:
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MODELO 7.5.2 - AUTO DE APREENSAD

AUTO DE APREENSAO
N
Nome ou Razdo Social:
Endereco / Bairro / Cidade:
CHPI: Mo Registro 5IM:

Produto{s) Apreendidols) e Quantidadeis)

Total: KE

D que, para constar, lavrel este Auto de Apreensdo em 2 [duas] vias, dando copia ao infrator, ficamdo o5 mesmos
cientes de que a comercializacio, aproveitamento ou inutilizacSo dos produtos apreendidos fica condicionada a
liberacdo pelo Servigo de Inspegao Municipal.

Assinatura e identificacdo do Autuante:

Data: ! !

Aszsinatura e identificacdo do Autuado:

Ciente, recebi a 1% via em: ! Fi

Testemunhas:
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MODELO 7.5.3 = AUTO DE SUSPENSAO

AUTO DE SUSPENSAO

Ne__

Mo dia de de , @s horas, no Municipio
de , no estabelecimento
denominado . registrado  no  SIM
ng . de propriedade de .

O servico de inspecdo 5IM/POA, abaixo nominado e assinado, lavra o presente auto de
SUSPENsao por constar

suspendendo
de acordo com o disposto (embasamento legal)
. O mesmo fica proibido de
por um periodo
. O presente auto de
suspensdo, lavrado em 02 (duas) vias de igual teor, lido e achado conforme, vai
assinado pelo inspetor veterinario do SIM, pelo(a) proprietariola) do estabelecimento
ou responsavel, ao qual sera entregue a segunda via.

Assinatura e identificagio do Autuante:

Data: de de

Assinatura e identificacdo do Autuado:

Ciente, recebi a 22 via em / ¢

Testemunhas:
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MODELO 7.5.4 - AUTO DE INFRACAD

AUTO DE INFRACAO
W

MNome ou Razao Social:

Endereco / Bairro / Cidade:

CNP: Mo Registro SIM:

Dizpaositivo Legal ou Regulamentar Infringido {Capitulacdo):

Descricdo da Infracio:

Elementos de Convicgao:

Do gue, para constar, lavrei este Auto de Infragdo em 2 (duas) vias, encaminhando cépia ao infrator, ficando o
mesmo ciente de gue podera no prazo de 15 {guinze) dias, contados da data do ciente ou do recebimento deste,
apresentar defesa escrita, como dispSe a portaria N® 44 da Lei 9.784/99, sob pena do processo tramitar 3 revelia do
autuado,

Aszsinatura e identificacio do Autuante:

Data: ! e

Azsinatura e identificacdo do Autuado:

Ciente, recebi a 1% via em: ! !

Testemunhas:
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ANEXO 8.

EDUCAGCAOQ SANITARIA E COMBATE AS ATIVIDADES CLANDESTINAS

8.1 Objetivos

Estabelecer procedimentos preventives de sadde a populacio com base na

educagio sanitaria e combate as atividades clandestinas.

8.2 Definigao

Considera-se Educacio Sanitaria toda pratica educativa com objetivo de
induzir a populacdo ou manipuladores de alimentos a adquirir habitos que
promovam a salde e evitar doengas.

Considera-se produto de origem animal clandestinoe tode aquele ndo foi

submetido & inspecio industrial ou sanitaria do orgdo de inspecio competente.

8.3 Aplicagao

Aplica-se a todos os responsaveis do SIM e Secretario de Agricultura,
FPecuaria e Abastecimento.

B.4 Procedimentos

Fara o combate as alividades clandestinas de obteng3o e comércio de
produtos  de origem animal, devem ser realizadas atividades para
conscientizagdo da populagdo quanto ao risco do consumo de produtos sem
inspecac efou procedéncia. Para isso podem ser realizadas reuniées e
palestras para os estabelecimentos que produzem efou comercializam
produtos de origem animal, produtores e plblico em geral, além do

desenvolvimento de acdes em conjunto com drgdos de interesse.
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Meste mesmo principio, outra atividade gue deve ser desenvolvida & de
Educagdo Sanitaria, através de panfletagem, reportagens em jornal, entrevistas

em radio, palestras, entre outras.

A frequéncia e programacdo das agdes de combate as atividades
clandestinas de oblencdo e comércio de produtos de origem animal e

educagio sanitaria sera estabelecida pelo SIM.
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ANEXO 9.

FISCALIZACAD

9.1 Objetivos

Orientar a execugdoc das atividades de inspecdc e fiscalizagdo de
estabelecimentos de produtos de origem animal no Ambite do Servigo de
Inspecdo Municipal assegurando a eficacia dos controles oficiais e promovendo

a uniformidade dos procedimentos executados pelos servidores do SIM.

9.2 Usuarios Principais

Respansavel pelo estabelecimento, responsavel técnico e fiscal do SIM.

9.3 Procedimentos Gerais

O Sim & o responsavel pela inspecao e fiscalizagdo nos estabelecimentos
registrados junto a Secretaria de Agricultura, seguindo as determinacbes
estabelecidas no decrelo municipal que abrangem todoe o processo de
obtengdo, recebimento, manipulagdo, beneficiamento, industrializagio,
fraciocnamento, conservagdo, armazenagem, acondicionamento, embalagem,

rotulagem, expedicdo e transporte.

A inspecgBo e fiscalizagdo deve abranger requisitos da inspecao tradicional e
de autocontroles, sendo realizada em  cardter  permanente  nos
estabelecimentos que abatem as diferentes espécies de agougue, de caga, de
anfibios e répteis; e realizada em carater periogdico nos demais

estabelecimentos registrados. Estes requisitos incluem:

a. Inspecao ante mortem e post mortemn das diferentes espécies animais
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b. Verificagdo do cumprimento da legislagdo no gque diz respeito
ao proecedimento de registro dos estabelecimentos (projetos e afins) e

ao registro dos produtos beneficiados (avaliagao e afins),

¢. Coleta de amostras para as analises fiscais e avaliagdo dos resultados,
visando a verificacdo da conformidade dos produtos (identidade & gualidade) &

o combate & fraude;

d. Acompanhamento e verificagdo dos mapas estatisticos com dados de

recebimento, produgao, destinacio e comercializagao dos produtos;

e. Acompanhamento da resclucdo das ndo conformidades (verificagao oficial
dos planos de agdofresposta do RNC emitido), incluindo a apuragic de
investigagio de dendncias de consumidores,

. Verificagdes Oficiais dos Programas de Autocontrole das empresas; e

g. Adogao de agbes fiscais (medidas cautelares, auto de infracao, interdigao

total ou parcial, apreensdo ou condenacdo de produtos, entre outros).

9.4 Bases para a Fiscalizagio

E fundamental que o servidor competente detenha pleno conhecimento da
legislagdo e das normas deste SIM relacionadas a area técnica especifica,
assim como das respectivas instrugbes e diretrizes estipuladasfadotadas pelo
SiM.

A freguéncia da fiscalizacdo nos estabelecimentos de inspecdo periddica
serd mensal, ou definida conforme analise de risco, utilizando como referéncia
o Manual para calculo do risco estimado associado a estabelecimentos do
MAPA. (hitps:/(wikisda.agriculiura.gov.bripl-brihome) que considera o volume de
produgdo (a ser readequado para a realidade do SIM), o risco inerente ao
produto & 0 desempenho do estabelecimento.
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A fiscalizacdo e a inspegdo nos estabelecimentos de inspecdo permanente

sera realizada sempre que houver abate.

O cumprimento do cronograma de fiscalizagdo sera registrado nas planilhas

de controle das frequéncias de fiscalizactes/inspecies.

As ndo conformidades identificadas devemn ser registradas nos documentos
oficiais do SIM conforme previstos nos anexos desse decreto. A descrigio de
cada nao conformidade constatada durante os procedimentos de fiscalizagao
deve ser objetiva, clara e especifica, de modo que todos sejam capazes de
compreender objetivamente gual ¢ a ndo conformidade em causa e, dessa
forma, ser possivel atuar sobre tal.

O estabelecimento tem o prazo de 20 dias para apresentagdo de plano de
acbes corretivas/preventivas com  prazo para execucdo frente as nao
conformidades notificadas, quando ndc se tratar de agbes gque exijam

respostas imediatas.

O resultado da avaliacdo pelo SIM das medidas corretivas/preventivas
proposto pelo estabelecimento deve ser comunicado ao estabelecimento. O
SIM acompanhara a sua execUcao.

As aches fiscais adotadas devem ser firmadas através dos documentos

padronizados gue constam nos anexos do decreto,

9.5 Mapas Estatisticos

Os mapas de abate, producic e comercializacdo devem ser avaliados.
Assim como, o atendimento da obrigagido do estabelecimento fornecer os

dados estatisticos de interesse do SIM.
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A avaliagdo dos mapas estatisticos tem como objetive verificar se ha
compatibilidade entre as espécies/matérias-primas recebidas, sua produgio,

estoque e comercializagao.

A avaliagdo dos dados sonografico e planilhas de condenagdes de visceras
e laudo de condenacdes de aproveitamento condicional de carcagas tem como
objetivo avaliar os dados da Guia de Transito Animal (GTA) do lote abatido,
informacdes do abate (data, nimero de animais, SIM, detalhamento do sexo

dos animais abatidos, peso etc.) e das destinagfes que ocorreram no abate.

A analise dos volumes recebidos, produzidos e comercializados podem
revelar indicios de que o estabelecimento estd trabalhando de forma
incompativel com a capacidade declarada nos memoriais aprovados,
produzindo produtos em desacordo com o autorizado e incompativeis com a
estrutura aprovada no registro do estabelecimento ou, ainda, recebendo

matéria-prima de origem ndo permitida.

Mestes casos, o fiscal devera adotar as agdes fiscais cabiveis para

restabelecimento do aprovado pelo SIM e cumprimento das normas técnicas.

9.6 Registro do Estabelecimento

O fiscal do SIM deve avaliar se o projeto do estabelecimento a ser
fiscalizado se encontra devidamente aprovado e cumpriu todos os reguisitos
guando da sua aprovagdo e classificagio. Esta avaliagBo inclui confrontar as
capacidades previstas de processamento, fluxo e instalacées aprovadas com o

verificado in loco na fiscalizagao.

Além disso, deve ser verificado no processo de registro do estabelecimento
se 05 documentos (memoriais e plantas) est3o atualizados conforme sua

realidade atual.

Os fiscais irdo avaliar se as instalagées e equipamentos estdo de acordo

com o declarade nos memoriais aprovados pelo SIM. Evenluais nao

4
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conformidades devem ser registradas e devem ser adotadas as medidas

cautelares e demais actes gue forem necessarnas.

Em caso de ndo cumprimento do estabelecido, o fiscal devera verificar se
existem prazos acordados e documentados previstos para conclusdo de obras
ou instalacido de equipamentos. Inexistindo tais documentos gue comprovem
as solicitactes pelo estabelecimento, deve-se adotar as agdes pertinentes,
observando principalmente se a situagdo coloca em risco a condic8o
higiénico-sanitaria dos produtos elaborados.

Mo caso de verificagio in loco de divergéncias com o processo de registro
do estabelecimento aprovado, gue ndo impliquem aumento de capacidade de
produgdo ou alteragdo do fluxo de matérias-primas dos produtos ou dos
funcionarios, o estabelecimento serd notificado e devera atualizar seu processo
de registro junto ac SIM, podendo ter suas atividades suspensas caso seja

identificado risco de contaminacgao dos produtos.

9.7 Documentos de Referéncia

Estdo disponiveis no Portal de manuais de processos da Secretaria de
Defesa Agropecuaria (SDA) do MARA

(hitpsfiwikisda.agricultura.gov.br/pl-br/home), manuais de procedimento de

inspecBo e fiscalizagdo em estabelecimentos sob inspecdo federal que
possuem o objelive de orientar a execugdo das atividades de inspecgéo e
fiscalizacdo nas diversas dreas de atuagdo no Ambito do Servigo de Inspecao

Federal.

s AVES: Manual de procedimentos de inspe¢ao e fiscalizagio de aves e

derivados em estabelecimentos sob inspecio federal (SIF).
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s« CARMNES: Manual de procedimenios de inspecdo e fiscalizagio de
carmes e produtos carmeos em estabelecimentos registrados sob
inspacao federal (SIF).

« LEITE: Manual de procedimentos de inspecao e fiscalizagio de leite &
derivados em estabelecimentos registrados sob inspegdo federal (SIF).

« OVOS5: Manual de procedimentos de inspacio e fiscalizagdo de ovos e
derivados em estabelecimentos sob inspegao federal (SIF).

« PESCADOC: Manual de procedimenios de inspegdo e fiscalizagio de
pescado e derivados em estabelecimentos sob inspecio federal (SIF).
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